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ENGLISH

THANK YOU FOR YOUR TRUST

Thank you for purchasing a SIGURO appliance. We are grateful for your trust and we
are pleased to introduce to you the appliance on the following pages and acquaint
you with all its functions and uses.

SAFETY INFORMATION

future reference.

@ Please read this manual carefully before use and keep it for

0o N

. This appliance may be used by children 8 years of age and older

and persons with reduced physical, sensory or mental capabilities,
or lack of experience and knowledge, provided they have been
given supervision or instruction concerning use of the appliance
in a safe manner and understand the potential hazards. Children
must not play with the device. Cleaning and user maintenance
shall not be done by children unless they are 8 years old and
under supervision. Children under the age of 8 must be kept out
of the reach of the appliance and its power supply.

. Before connecting the appliance to the electrical outlet, make

sure that the technical data on the rating plate of the appliance
correspond to the mains voltage.

. If the power cord is damaged, have it replaced by a qualified

service centre in order to avoid a hazardous situation. It is
forbidden to use the appliance with a damaged power cord.

. This appliance must not be plugged into a timer - controlled or

remotely switched electrical outlet.

. This appliance is intended for domestic use only. It is not intended

for commercial use.

Do not immerse the appliance or the power cord in liquids,
expose it to rain or moisture, and use water only for cooking in
accordance with these instructions. To protect against electric
shock, do not immerse the power cord, plug or base in water or
any other liquid.

. Do not plug in or operate the controls with wet hands.

Do not touch the interior of the appliance during operation.
The appliance must not be used in close proximity to water, in



SAFETY INFORMATION

bathrooms, showers and near swimming pools, where it may fall
into the water or splash water on the product.

10.Do not bend the power cord over the edge of the table or other
sharp edges, twist it or leave it near hot surfaces.

11.Always use the appliance on a flat, stable surface to prevent it
from tipping over and to prevent hot liquids from spilling. Do not
use the product in sinks, on drip trays or other uneven places.

12.Do not place the appliance in places where it may be exposed
to high temperatures from stoves, radiators, gas appliances, etc.

13.Do not place the appliance on electrical and gas stoves and
ovens.

14.When you are not using the appliance, first switch it off and then
unplug it. Disconnect the power cord by pulling on the plug -
never pull on the cord. Before maintenance and cleaning, switch
off the appliance, unplug it and let it cool down. The appliance
needs approximately 30 minutes to cool down for safe handling
and cleaning.

15.Never connect or switch on the appliance without the fry pot
properly inserted in the body of the cooker.

16.Do not immerse the base in water or liquid into the body of the
cooker. Only the cooking vessel is intended to get wet.

17.Regularly check the power cord, plug and the entire appliance
for damage. If you find any damage, stop using the appliance
immediately and contact service.

18.Do not use a damaged or broken cooking vessel.

19.Do not use the appliance for purposes other than those for which
it is intended.

20.Do not use outdoors.

21.The appliance should not be left unattended during operation.

22.Store the appliance dry in an indoor environment.

23.Do not attempt to repair, adjust or modify the appliance. There
are no parts serviceable by the user inside.

24.Do not place other objects on the appliance, do not allow foreign
objects to enter the openings and do not use it near walls, curtains,
etc. Do not place the appliance on a wall or on other appliances.
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SAFETY INFORMATION

25.The appliance heats up when in operation. Do not cover any
openings, air intake or air outlet. Do not touch hot surfaces.
Always use the handle. Use suitable tools and kitchen gloves
when handling parts of the product during operation. Place the
heated container and basket on heat-resistant surfaces only.

26.Do not attempt to carry a hot appliance. Extreme care must be
taken when moving the appliance containing hot oil or other hot
liquids.

27.Be careful, hot steam is released through hot air outlets during
hot air frying. The steam is very hot! Keep a safe distance from the
appliance to prevent burns. Keep hands and face a safe distance
from steam and air vents. After removing the fry pot from the
appliance, take extra care to avoid scalding from the hot steam
that is released from the food.

28.Do not switch on the appliance when it is on its side or upside
down.

29.The use of accessories and attachments not recommended by
the manufacturer may endanger persons or property.

30.The manufacturer declines any liability for damage caused by
improper use or failure to follow the instructions in this manual.
Improper use or non-compliance with the instructions will void
the warranty.

WARNING - HOT SURFACE
Surfaces marked in this way become hot during use. Do
not touch them!

ENGLISH
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Rotary time control

Rotary temperature control

Fryer base

Frying basket

Button for pulling the fry pot out of the fryer / releasing the frying basket
Fry pot
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ENGLISH

SPECIFICATIONS

Dimensions (H x W x D)

306 x 260 x 350 mm

Weight 4.1 kg

Power 220-240V ~ 50/60 Hz
Power consumption 1500 W

Fry pot volume 4,7 |

Frying basket volume 3,51

Maximum temperature 200 °C




USE

The hot air fryer is a healthy alternative to frying while maintaining the flavors and aromas
without fat and is extremely versatile. Thanks to the hot air, it cooks delicious food with
little or no oil, which allows you to enjoy fried delicacies while maintaining the principles
of a healthy lifestyle.

Before first use

* Remove all packaging materials from the appliance.

e Clean the appliance following the instruction in the section Cleaning and
maintenance.

e Place the fryer on a stable, even, heat-resistant surface to a height that is comfortable
to use

* Always use the fryer fully assembled, that is with the frypot inserted, in which is
inserted the frying basket. Otherwise, the fryer will not turn on.

General frying instructions

1. Plug in the power cord and turn on the fryer.

2. Preheat the fryer for about 5 minutes using the timer and temperature controls. The
power and temperature lights are on to indicate that the fryer is warming up. When
the desired temperature is reached, the green light goes out automatically.

3. Grasp the fry pot by the handle and pull it out of the fryer. Set the fry pot on a stable,
even, heat-resistant surface. Take extra care not to touch the heated surface.

4. Put the food in the non-stick basket in the fry pot and slide the fry pot back into the
fryer. When loading food, do not exceed the MAX line marked on the removable
basket.

5. Never put food directly into the fry pot!

6. Use the temperature control to set the desired temperature for frying.

7. Set the desired frying time according to the inserted food; when the controller is
released, the time countdown begins.

8. Some foods require shaking during frying. In this case, remove the fry pot by the
handle from the fryer. Make sure that the plastic cover still covers the basket release
button so that the basket cannot fall out. Carefully shake the contents of the basket
and then slide it back into the fryer to continue cooking.

9. When the set time has elapsed, an audible signal sounds and the operation ends
automatically. To end the operation sooner, set the timer to position 0. Carefully open
the fry pot to make sure the food is ready. If additional frying is required, close the fry
pot and use the timer to set additional frying time. After cooking, remove the non-stick
basket from the fry pot and empty it onto a tray or plate.

Attention: Do not flip food out of the fry pot with the basket directly into the bowl or

plate, since excess oil may collect at the bottom of the fry pot and spill onto the food.

Always remove the basket from the fry pot first. WARNING! Place the fry pot on a stable

surface before releasing the frying basket. There is a risk of injury if the pot is dropped.

Cooking guide

The table below shows the approximate length and temperature of the preparation of
the various dishes. Keep in mind that the specific time and temperature required will vary
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USE

depending on the type, size and freshness of the food being cooked.

Cooking food Temperature Cooking time
Defrosting 80 °C 5-10 min
French fries 180 °C 15-17 min
Chicken wings 180 °C 15-19 min
Chicken thighs 180 °C 20-24 min
Steaks, cutlets 200 °C 10-14 min
Shrimps 180 °C 8-12 min

Fish 180 °C 13-17 min
Donuts and muffins 180 °C 8-10 min

Notes about frying

Always preheat the fryer or add 3-5 minutes to each cooking time before loading food.
During cooking, the green temperature light comes on and goes out cyclically to
indicate that the set temperature has been maintained.

Do not flip food out of the fry pot with the basket directly into the bowl or plate, since
excess oil may collect at the bottom of the fry pot and spill onto the food. Always
remove the basket from the fry pot first.

The product is still under voltage even if the thermostat is off. To turn off completely,
unplug the power cord.



CLEANING AND MAINTENANCE

* Unplug the product and allow it to cool completely before cleaning. Wash all
accessories, the fry pot and basket in hot water with detergent, or wash in the
dishwasher.

* Immerse the fry pot and basket in water for thorough cleaning. Do not use abrasive
cleaners for cleaning, as this may damage the non-stick coating and metallize the
surfaces.
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e Clean the interior walls of the product regularly. Gently wipe the oil with a warm cotton
cloth and then dry it with a dry cloth.

* Never immerse the body of the appliance in water or any other liquid.
* Do not clean the fry pot with any metal tool to avoid damaging the surface coating.

If you need help with extensive maintenance or repair of the product, which requires
intervention in its internal parts, our authorized service is available at the email address
siguro@alza.cz or call an operator at the vendor’s infoline. We have unified these contact
points for your convenience in solving any problems with the products and the above
contacts can be used in the event of any complaints or post-warranty service.
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DEUTSCH

WIR BEDANKEN UNS FUR IHR VERTRAUEN

Wir bedanken uns fiir den Kauf des Verbrauchers der Marke SIGURO. Wir sind
dankbar fiir lhr Vertrauen und freuen uns, lhnen das Gerét auf den folgenden Seiten
vorzustellen und Sie mit all seinen Funktionen und Verwendungszwecken vertraut zu

machen.

SICHERHEITSHINWEISE

@ Lesen Sie vor der Anwendung dieses Benutzerhandbuch

12

durch und bewahren es fiir den kiinftigen Gebrauch auf.

. Diesen Verbraucher kéonnen Kinder im Alter von 8 Jahren und

alter sowie Personen mit verminderten physischen, sensorischen
und mentalen Fahigkeiten oder mangelnden Erfahrungen und
Kenntnissen benutzen, sofern diese beaufsichtigt werden oder
Uber die Anwendung des Verbrauchers auf eine sichere Weise
belehrt wurden und eventuelle Gefahren verstehen. Kinder diirfen
nicht mit dem Produkt spielen. Reinigungs- und Wartungsarbeiten,
die gewodhnlich durch den Anwender vorgenommen werden,
durfen nur Kinder durchfihren, die alter als 8 Jahre sind und
beaufsichtigt werden. Kinder unter 8 Jahre sind auBBer Reichweite
des Gerats und des Stromkabels zu halten.

. Stellen Sie vor dem AnschlieBen des Gerats an das Stromnetz

sicher, dass die technischen Daten auf dem Typenschild des
Geréts der Netzspannung entsprechen.

. Wenn das Versorgungskabel beschadigt ist, lassen Sie es von

einem qualifizierten Servicecenter ersetzen, um eine Gefahr zu
vermeiden. Es ist verboten, das Gerat mit einem beschadigten
Netzkabel zu verwenden.

. Dieses Gerat darf nicht an eine zeitgesteuerte oder ferngesteuerte

Steckdose angeschlossen werden.

. Dieser Verbraucher ist ausschlieBlich fiir den Haushaltsgebrauch

bestimmt. Er ist nicht fir kommerzielle Zwecke bestimmt.

. Tauchen Sie das Gerat oder das Netzkabel nicht in Flissigkeiten,

setzen Sie es weder Regen noch Feuchtigkeit aus und verwenden
Sie Wasser nur zum Kochen gemalB diesen Anweisungen.
Tauchen Sie das Netzkabel, den Stecker oder die Geratebasis
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nicht in Wasser oder andere Flissigkeiten, um einen Stromschlag
zu vermeiden.

7. Stecken Sie das Gerat nicht in die Steckdose und bedienen Sie

nicht die Bedienelemente mit nassen Handen.

Berlihren Sie wahrend des Betriebs nicht das Innere des Geréats.

9. Das Gerat darf nicht in unmittelbarer Ndhe von Wasser, in
Badezimmern, Duschen und in der Ndhe von Schwimmbecken
verwendet werden, wo es ins Wasser fallen oder Wasser auf das
Produkt spritzen kann.

10.Biegen Sie das Netzkabel nicht tber die Tischkante oder andere
scharfe Kanten, verdrehen Sie es nicht und lassen Sie es nicht in
der N&dhe von heif3en Oberflachen.

11.Verwenden Sie das Gerat immer auf einer ebenen, stabilen
Oberflache, um ein Umkippen und das Verschiitten heiBBer
Flussigkeiten zu verhindern. Verwenden Sie das Produkt nicht in
Waschbecken sowie auf Abtropfflachen oder anderen unebenen
Stellen.

12.Stellen Sie das Gerat nicht an Orten auf, an denen es hohen
Temperaturen von Ofen, Heizkorpern, Gasgeraten usw. ausgesetzt
sein kann.

13.Platzieren Sie das Gerat niemals auf Elektro- und Gasherde oder
Elektro- und Gasofen.

14.Wenn Sie das Gerat nicht verwenden, schalten Sie es zuerst
aus und trennen Sie es dann vom Stromnetz. Trennen Sie das
Netzkabel, indem Sie am Stecker ziehen - ziehen Sie niemals am
Kabel. Schalten Sie das Gerat vor der Wartung und Reinigung
aus, trennen Sie es vom Stromnetz und lassen Sie es abkihlen.
Das Gerat bendtigt ca. 30 Minuten zum Abklhlen, um sicher
gehandhabt und gereinigt zu werden.

15.SchlieBen Sie das Gerat niemals an oder schalten Sie es nicht
ein, ohne dass der Behalter ordnungsgemal in das Geratekorper
eingesetzt ist.

16.Tauchen Sie die Geratebasis nicht in Wasser und beflillen Sie den
Geréatekorper nicht mit Flissigkeiten. Flissigkeiten gehdren nur
in das KochgefalB.

o
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DEUTSCH

SICHERHEITSHINWEISE

17.Uberpriifen Sie regelmaBig das Netzkabel, den Stecker und das

gesamte Gerat auf Beschddigungen. Benutzen Sie das Gerat
nicht mehr, wenn Sie Schaden feststellen. Wenden Sie sich an
eine Kundendienststelle.

18.Benutzen Sie kein beschadigtes oder geplatztes Kochgefal.
19.Verwenden Sie den Verbraucher nur flir den vorgesehenen Zweck.

20.Der Verbraucher ist nicht fir den Gebrauch im Freien bestimmt.
21.Ein eingeschalteter Verbraucher sollte nicht unbeaufsichtigt

gelassen werden.

22 .Bewahren Sie den Verbraucherim Innenbereich an einer trockenen

Stelle auf.

23.Versuchen Sie nicht, das Gerat zu reparieren, einzustellen oder

zu modifizieren. Im Inneren befinden sich keine vom Benutzer zu
wartenden Teile.

24 .Stellen Sie keine anderen Gegenstande auf das Gerét, lassen Sie
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keine Fremdkorper in die Locher eindringen und verwenden Sie
es nicht in der Nahe von Wanden, Vorhédngen usw. Stellen Sie das
Gerat nicht an eine Wand oder andere Geréte.

25.Wahrend des Betriebs heizt sich das Gerat auf. Decken Sie keine

Offnungen sowie Luftzufuhr und Luftaustritt ab. Beriihren Sie
nicht die heiBen Oberflachen. Verwenden Sie immer den Griff.
Benutzen Sie bei der Manipulation mit dem kochenden Gerat und
einzelnen Teilen geeignete Utensilien und Topflappen. Stellen
Sie das erhitzte Gefd3 und den Korb nur auf hitzebestandige
Oberflachen.

26.Stellen Sie niemals ein heiBes Gerat um. Seien Sie besonders

vorsichtig, wenn Sie das Gerat umstellen, das heiBes Ol oder
andere heil3e Flissigkeiten enthilt.

27.Seien Sie vorsichtig, beim Braten mit HeiBluft werden heiBBe

Dampfe durch die Luftauslasse freigesetzt. Der Dampf ist sehr
hei3! Halten Sie einen Sicherheitsabstand zum Gerdt ein, um
Verbrennungen zu vermeiden. Halten Sie Hande und Gesicht
in sicherem Abstand von den Dampf- und Luftaustrittséffnung.
Seien Sie beim Entfernen des Behélters aus dem Gerat besonders
vorsichtig, damit Sie der heil3e Dampf, der aus den Lebensmitteln
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austritt, nicht verbriht.

28.Schalten Sie das Gerat nicht ein, wenn es auf der Seite oder auf
dem Kopf steht.

29.Die Verwendung von Zubehér und Zubehorteilen, die vom
Hersteller nicht empfohlen werden, kann Personen sowie
Eigentum geféhrden.

30.Der Hersteller tragt keine Verantwortung flr Schaden, die auf
eine falsche Anwendung oder die Nichteinhaltung der in diesem
Benutzerhandbuch angefiihrten Hinweise zurlickzufiihren sind.
Im Falle einer falschen Anwendung oder der Nichteinhaltung der
Hinweise erlischt jeglicher Garantieanspruch.

HINWEIS - HEISSE OBERFLACHE
Auf diese Weise gekennzeichnete Oberflachen werden
wahrend des Gebrauchs heif3. Nicht berthren!
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Drehbarer Zeitregler

Drehbarer Temperaturregler

Gerétebasis

Frittierkorb

Knopf zum Herausziehen des Frittierbehélter aus der Friteuse / zum Loslassen
des Frittierkorb

Frittierbehalter



SPEZIFIKATIONEN

AusmaBe(H x Bx Tx)

306 x 260 x 350 mm

Gewicht 4,1 kg
Stromversorgung 220-240V ~ 50/60 Hz
Leistungsbedarf 1500 W

Kapazitit des 4,7 |

Frittierbehilters

Kapazitat des Frittierkorbs 3,51

Maximale Temperatur 200 °C

17
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DEUTSCH

VERWENDUNG

Die HeiBluftfritteuse stellt eine gesunde Alternative zum Braten dar, bei der Geschmack
und Aroma ohne Fett erhalten bleiben. Sie ist duBerst vielseitig. Dank der heiBen Luft
wird kdstliches Essen mit wenig oder gar keinem Ol zubereitet, sodass Sie gebratene
Leckereien genieBen kénnen, wéhrend Sie die Grundsatze eines gesunden Lebensstils
beibehalten.

Vor der Erstverwendung

* Entfernen Sie sémtliches Verpackungsmaterial vom Gerét.

* Reinigen Sie das Gerdt gemal Anweisungen im Kapitel Reinigung und Wartung.

e Stellen Sie die Fritteuse auf eine stabile, gerade, hitzebestandige Oberflache in einer
Hohe, die bequem zu bedienen ist

e Verwenden Sie die Fritteuse immer vollstdndig montiert, dh mit eingesetztem
Frittierbehélter, in den der Frittierkorb eingesetzt ist. Andernfalls |asst sich die Fritteuse
nicht einschalten.

Allgemeine Anweisungen zum Frittieren

1. Stecken Sie das Netzkabel in die Steckdose und schalten Sie die Fritteuse ein.

2. Heizen Sie die Fritteuse mit den Timer- und Temperaturreglern etwa 5 Minuten lang
vor. Die Betriebs- und Temperaturanzeigen leuchten auf, um anzuzeigen, dass sich die
Fritteuse erwarmt. Wenn die gewtinschte Temperatur erreicht ist, erlischt das griine
Licht automatisch.

3. Fassen Sie den Behalter am Griff und ziehen Sie ihn aus der Fritteuse. Stellen Sie den
Behélter auf eine stabile, gerade und hitzebestandige Oberflache. Seien Sie besonders
vorsichtig, damit Sie nicht die erhitzte Oberflache berihren.

4. Legen Sie die Lebensmittel in den Antihaftkorb im Behélter und schieben Sie den
Behélter zuriick in die Fritteuse. Uberschreiten Sie beim Befiillen mit Lebensmitteln
nicht die auf dem herausnehmbaren Korb angegebene MAX-Markierung.

5. Geben Sie die Lebensmittel niemals direkt in den Behélter!

6. Verwenden Sie den Temperaturregler, um die gewlinschte Temperatur zum Frittieren
einzustellen.

7. Stellen Sie die gewinschte Frittierzeit gemaB den eingelegten Lebensmitteln ein. Der
Countdown beginnt, sobald die Taste freigegeben wird.

8. Einige Lebensmittel missen beim Frittieren geschuttelt werden. Nehmen Sie in
diesem Fall den Behélter am Griff des Korbes aus der Fritteuse heraus. Stellen Sie
sicher, dass die Kunststoffabdeckung stets die Korb-Freigabetaste bedeckt, damit der
Korb nicht herausfallen kann. Schiitteln Sie den Inhalt des Behalters vorsichtig durch
und schieben Sie sie dann zuriick in die Fritteuse, um mit dem Kochen fortzufahren.

9. Nach Ablauf der eingestellten Zeit ertént ein akustisches Signal und der Vorgang wird
automatisch beendet. Wenn Sie den Vorgang vorzeitig beenden mdchten, versetzen
Sie den Timer in Position 0. Offnen Sie den Behilter vorsichtig, um sicherzustellen,
dass die Lebensmittel fertig gekocht sind. Wenn zusétzliches Frittieren erforderlich ist,
schlieBen Sie den Behalter und stellen Sie mit dem Timer eine zusétzliche Frittierzeit
ein. Nehmen Sie nach dem Kochen den Antihaftkorb aus dem Behélter und leeren Sie
dessen Inhalt auf ein Tablett oder einen Teller.

Hinweis: Kippen Sie die Lebensmittel aus dem Behalter mit dem Korb nicht direkt in eine
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VERWENDUNG

Schiissel oder einen Teller, da sich am Boden des Behélters liberschiissiges Ol ansammeln
und auf die Lebensmittel gelangen kann. Nehmen Sie den Korb immer zuerst aus dem
Behalter. ACHTUNG! Stellen Sie den Behélter auf eine stabile Oberflache, bevor Sie den
Frittierkorb abnehmen. Es besteht Verletzungsgefahr, wenn der Behélter mit heiBem Ol
fallen gelassen wird.
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Kochanleitung

Der folgenden Tabelle sind ungefahre Zeit- und Temperaturangaben fiir die Zubereitung
verschiedener Gerichte zu entnehmen. Beachten Sie, dass die Zeit und Temperatur je
nach Typ, GroBe und Frische der zubereiteten Speisen variieren.

Essenszubereitung Temperatur Kochzeit
Auftauen 80 °C 5-10 min
Pommes frites 180 °C 15-17 min
Hihnerfligel 180 °C 15-19 min
Hihnerbeine 180 °C 20-24 min
Steaks, Koteletts 200 °C 10-14 min
Garnelen 180 °C 8-12 min
Fisch 180 °C 13-17 min
Pancakes und Kolatschen 180 °C 8-10 min

Hinweise zum Frittieren

e Heizen Sie die Fritteuse immer vor oder verlangern Sie die Kochzeit um 3-5 Minuten,
bevor Sie Lebensmittel hineinlegen.

* Wahrend des Kochens leuchtet die griine Temperaturanzeige auf und erlischt zyklisch,
um anzuzeigen, dass die eingestellte Temperatur aufrechterhalten wird.

e Kippen Sie die Lebensmittel aus dem Behalter mit dem Korb nicht direkt in eine
Schiissel oder einen Teller, da sich am Boden des Behélters (iberschiissiges Ol
ansammeln und auf die Lebensmittel gelangen kann. Nehmen Sie den Korb immer
zuerst aus dem Behalter.

e Das Produkt ist auch bei ausgeschaltetem Thermostat weiterhin aktiv. Um das Gerat
vollsténdig auszuschalten, ziehen Sie das Netzkabel aus der Steckdose.

19
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REINIGUNG UND WARTUNG

e Ziehen Sie vor der Reinigung den Stecker aus der Steckdose und lassen Sie das
Gerét vollstandig abkihlen. Waschen Sie alle Zubehérteile, den Frittierkorb und
den Frittierbehélter in heiBem Wasser mit einem Reinigungsmittel oder in der
Spiilmaschine.

e Tauchen Sie den Frittierbehélter und den Korb in Wasser, um sie griindlich zu
reinigen. Verwenden Sie zum Reinigen keine abrasiven Reinigungsmittel, da diese die
Antihaftbeschichtung und die metallbeschichteten Oberflachen beschadigen kénnen.

e Reinigen Sie das Innere des Produkts regelmaBig. Wischen Sie das Ol vorsichtig
mit einem warmen Baumwolltuch ab und trocknen Sie es anschlieBend mit einem
trockenen Tuch ab.

* Tauchen Sie den Geratekorper niemals in Wasser oder andere Flussigkeiten.

e Reinigen Sie den Frittierbehélter nicht mit Metallutensilien, um eine Beschadigung der
Oberflachenbeschichtung zu vermeiden.

Wenn Sie Hilfe bei der umfassenden Wartung oder Reparatur des Produkts benétigen,
die einen Eingriff in die Innenteile erfordert, steht Ihnen unser autorisierter Kundendienst
unter der E-Mail-Adresse siguro@alza.cz zur Verfiigung. Oder wenden Sie sich an die
Hotline des Verkaufers. Bei der Losung von Problemen mit dem Produkt haben wir

diese Kontaktstellen vereinheitlicht. Die oben genannten Kontakte kénnen auch bei
Beschwerden oder Serviceeinsatzen nach der Garantie genutzt werden.



DEKUJEME ZA DUVERU

Dékujeme za koupi spotiebice znacky SIGURO. Jsme vdééni za vasi diivéru a je nam
radosti vam pfistroj na dalSich strankach predstavit a seznamit vas se véemi jeho funkcemi
a zpusoby pouziti.

BEZPECNOSTNIi INFORMACE

@ Pfed pouzitim si prosim pozorné prectéte tento manual

®

a uschoveijte ho pro budouci pouziti.

. Tento spotfebi¢ mohou pouzivat déti ve véku 8 let a starsi a osoby

se shizenymi fyzickymi, smyslovymi ¢i mentélnimi schopnostmi nebo
nedostatkem zkusenosti a znalosti, pokud jsou pod dozorem nebo
byly pouceny o pouzivani spotrebice bezpeénym zplisobem a rozumi
piipadnym nebezpecim. Déti si se spotfebicem nesméji hrét. Cisténi
a Udrzbu provadénou uzivatelem nesméji provadét déti, pokud nejsou
starsi 8 let a pod dozorem. Déti mladsi 8 let se musi drzet mimo dosah
spotiebice a jeho privodu.

Pred pripojenim spotrebice k sitové zasuvce se ujistéte, ze se shoduji
technické Udaje uvedené na stitku spotfebice s elektrickym napétim
zasuvky.

Paklize je pfivodni kabel poskozen, svéfte vyménu odbornému
servisnimu stfedisku, aby se zabranilo vzniku nebezpecné situace. Je
zakdzéno pouzivat spotrebic s poskozenym privodnim kabelem.
Tento spotfebi¢ nesmi byt zapojen do elektrické zasuvky fizené
¢asovacem nebo spinané na dalku.

Tento spotrebic je uréen pouze pro pouziti v domécnosti. Neni urcen
pro komeréni vyuziti.

Spotrebi¢ ani napajeci $ndru nenamacejte do kapalin, nevystavujte
desti ani vihkosti a vodu pouzivejte pouze k vareni ve shodé s timto
navodem. Na ochranu proti Urazu elektrickym proudem neponorujte
napajeci kabel, zastréku nebo zékladnu do vody nebo jiné kapaliny.
Nezapojujte pfistroj do zésuvky a nemanipulujte s ovladacimi prvky
mokryma rukama.

Béhem provozu se nedotykejte vnitini ¢asti spotrebice.

Spotrebi¢ nesmi byt pouzivan v tésné blizkosti vody, v koupelnach,
sprchovych koutech a v blizkosti bazén(, kde miize dojit k padu do
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BEZPECNOSTNIi INFORMACE

vody nebo k stfiknuti vody na vyrobek.

10. Pfivodni kabel neohybejte pres okraj stolu ani jiné ostré hrany, nekrutte
jim ani jej nenechte v blizkosti horkych povrchi.

11. Spotfebic vzdy pouzivejte na rovném stabilnim povrchu, aby nemohlo
dojit k jeho prevraceni a aby se vyloucilo rozliti horkych kapalin.
Nepouzivejte vyrobek ve dfezech, na odkapévacich plochach ani na
jinych nerovnych mistech.

12. Spottebic nestavte na mista, kde mdze byt vystaven vysokym teplotdm
z kamen, radiatord, plynovych spotrebicl apod.

13. Spotrebic nestavte na elektrické ani plynové sporaky a trouby.

14.Pokud spotfebi¢ nepouzivate, nejdfive jej vypnéte a poté odpojte
od sité. Napdjeci kabel odpojujte tahem za vidlici — nikdy netahejte
za kabel. Pfed Udrzbou a ¢isténim pfistroj vypnéte, odpojte ze sité
a nechte jej zchladnout. Spotfebi¢ potrebuje priblizné 30 minut na
vychladnuti pro bezpecnou manipulaci a cistént.

15. Spottebic nikdy nezapojujte ani nezapinejte bez fadné vlozené nadoby
do téla varice.

16.Zékladnu neponotujte do vody, ani nenapoustéjte kapalinu do téla
vafic¢e. K namoceni je urena pouze varna nadoba.

17.Pravidelné kontrolujte napdjeci kabel, vidlici a cely spotiebi¢, zda
nedoslo k poskozeni. Pokud naleznete jakékoli poskozeni, okamzité
prestante spotfebi¢ pouzivat a obratte se na servis.

18.Nepouzivejte poskozenou nebo prasklou varnou nadobu.

19.Nepouzivejte spotiebic pro jiné Gcely, nez pro které je uréen.

20. Nepouzivejte ve venkovnim prosttedi.

21.Spottebic¢ by nemél byt ponechan béhem chodu bez dozoru.

22.Spottebic¢ uchovévejte ve vnitinim prostredi v suchu.

23.Nepokousejte se spotfebi¢ opravovat, nastavovat ani ménit jeho dily.
Uvnitf nejsou zadné dily opravitelné uzivatelem.

24.Na spottebic¢ nestavte jiné predméty, nenechte cizi télesa vnikat do
otvorll a nepouzivejte jej v blizkosti stén, zavést apod. Neumistujte
pristroj na sténu ani jiné spotfebice.

25.P¥i ¢innosti se spotrebi¢ zahtiva. Nezakryvejte zadné otvory, piivod
vzduchu ani vystup vzduchu. Nedotykejte se horkych povrchd.
Pouzivejte vzdy rukojet. Pfi manipulaci s dily vyrobku za provozu

CESKY
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BEZPECNOSTNIi INFORMACE

pouzivejte vhodné nastroje a kuchyriské rukavice. Zahtatou nadobu
a kos odkladejte pouze na tepluvzdorné povrchy.

26.Nepokousejte se prenaset horky spotrebic. Pfi pfemistovani spotrebice
obsahujiciho horky olej nebo jiné horké kapaliny je tfeba vénovat
mimoradnou opatrnost.

27.Budte opatrni, béhem smazeni horkym vzduchem se vypousti horka
para pres vypustné otvory vzduchu. Péara je velmi horka! Udrzujte od
spotrebice bezpecnou vzdalenost, abyste se nepopidlili. Drzte ruce
a tvar v bezpecné vzdalenosti od péry a od otvord pro vystup vzduchu.
Po vysunuti naddoby ze spotfebice dbejte zvySené opatrnosti, aby
nedoslo k opareni horkou parou, kterd se uvoliiuje z potravin.

28.Spotrebic¢ nezapinejte, lezi-li na boku nebo vzhiru nohama.

29. Pouzivani pfislusenstvi a doplrikd, které nejsou vyrobcem doporuceny,
mUze vést k ohrozeni osob ¢i majetku.

30.Vyrobce odmitd jakoukoliv odpovédnost za $kody zplisobené
nespravnym pouzitim nebo neuposlechnutim pokyni v tomto
navodu. V pfipadé nespravného pouziti nebo nedodrzovani pokynd
zanikd zaruka.

UPOZORNENI - HORKY POVRCH

Takto oznacené povrchy se stavaji béhem pouzivani
horkymi. Nedotykejte se jich!
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Otoény ovladaé ¢asu

Otocény ovladac teploty

Zakladna fritézy

Fritovaci kos

Tlaéitko pro vytaZeni nadoby z fritézy / odepnuti fritovaciho kose
Fritovaci nadoba
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SPECIFIKACE

Rozméry (V x S x H)

306 x 260 x 350 mm

Hmotnost 4,1 kg

Napajeni 220-240V ~ 50/60 Hz
Pfikon 1500 W

Objem fritovaci nadoby 4,71

Objem fritovaciho kose 351

Maximalni teplota 200 °C
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CESKY

POUZITI

Horkovzdusna fritéza predstavuje zdravou alternativu fritovani pii zachovani chuti a vini bez
tuku a je extrémné univerzalni. Diky horkému vzduchu vafi chutné jidlo s malym mnozstvim
nebo zcela bez oleje, coz umoziuje pochutnat si na smazenych lahtdkéach pfi zachovani zasad
zdravého Zivotniho stylu.

Pfed prvnim pouzitim

e Odstrarite ze spotfebice veskeré obalové materidly.

e Oistéte spotiebi¢ podle pokynt v kapitole Cisténi a tdrzba.

*  Fritézu postavte na stabilni rovny povrch odolny teplu do vysky, ktera je pohodiné pro pouziti

e Fritézu pouZzivejte vidy zcela sestavenou, tj. s vlozenou fritovaci nadobou, ve které je vlozeny
fritovaci kos. V opacném pripadé se fritéza nezapne.

Obecné pokyny pro fritovani

1. Zapojte sitovy privod do zasuvky a fritézu zapnéte.

2. Fritézu predehfrejte po dobu asi 5 minut pomoci ovladact ¢asovace a teploty. Kontrolky
napajeni a teploty sviti a signalizuiji, Ze se fritéza zahfiva. Po dosazeni pozadované teploty
zelend kontrolka automaticky zhasne.

3. Nadobu uchopte za rukojet a vytahnéte ji z fritézy. Nadobu postavte na stabilni rovny povrch
odolavajici horku. Dbejte zvysené opatrnosti, abyste se nedotkli zahrétého povrchu.

4. Potraviny vlozte do nepfilnavého kosiku v nadobeé a zasurite nadobu zpét do fritézy. P
vkladani potravin neprekracujte rysku MAX vyznacenou na vyjimatelném kosi.

5. Potraviny nikdy nevkladejte pfimo do nadoby!

6. Ovladacem teploty nastavte pozadovanou teplotu pro fritovani.

7. Podle vloZenych potravin nastavte pozadovanou dobu fritovani; po uvolnéni ovladace zacne
odpocet Casu.

8. Nékteré potraviny vyzaduji protfeseni béhem fritovani. V tom pfipadé vyjméte nadobu za
rukojet kosiku z fritézy. Zkontrolujte, zda plastovy kryt stéle kryje tlacitko uvolnéni kosiku,
takze nem(ize dojit k vypadnuti kosiku. Protfeste opatrné obsah nadoby a pak ji zasurite zpét
do fritézy a pokracuijte ve vareni.

9. Po uplynuti nastaveného casu se ozve zvukova signalizace a dojde k automatickému
ukonceni provozu. Pro predcasné ukonceni provozu nastavte ¢asovac do pozice 0. Opatrnym
otevfenim nadoby se ujistéte, Ze jsou potraviny jiz hotové. Pokud je nutné dalsi fritovani,
uzaviete nadobu a pomoci ¢asovace nastavte dalsi dobu fritovani. Po uvarent jidla vyjméte
nepfilnavy kosik z nddoby a vyprazdnéte jej na podnos nebo na talit.

Upozornéni: Nevyklapéjte jidlo z nddoby s kosikem pfimo do misy nebo na talif, protoze

prebytecny olej se mize shromazdovat na dné nadoby a vylit se na jidlo. Kosik vzdy napred

vyjméte z nddoby. POZOR! Pfed odepnutim fritovaciho kose nadobu polozte na stabilni povrch.

V pfipadé upusténi nadoby hrozi zranéni.

Pravodce varenim

Nize uvedena tabulka obsahuje pfibliznou délku a teplotu pfipravy riznych pokrmé. Méjte
na paméti, ze konkrétni ¢as a potiebna teplota se budou lisit v zavislosti na typu, velikosti
a Cerstvosti pripravovaného pokrmu.
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POUZITI

PFiprava pokrmu Teplota Cas pripravy
Rozmrazovani 80°C 5-10 min
Hranolky 180 °C 15-17 min
Kureci kiidélka 180 °C 1519 min
Kureci stehynka 180 °C 20-24 min
Steaky, kotlety 200 °C 10-14 min
Krevety 180 °C 8-12 min
Ryby 180 °C 13-17 min
Vdolky a kolacky 180 °C 8-10 min

Poznamky k fritovani

Pfed vloZenim potravin vzdy fritézu predehfejte nebo pridejte 3-5 minut ke kazdé dobé
vareni.

Béhem vareni se zelena kontrolka teploty cyklicky rozsvéci a zhasing a signalizuje tak
udrZovani nastavené teploty.

Nevyklapéjte jidlo z nadoby s kosikem pfimo do misy nebo na tali, protoze prebytecny
olej se mlize shromazdovat na dné nadoby a vylit se na jidlo. Kosik vzdy napred vyjméte

z nddoby.

Vyrobek je stale pod napétim i pfi vypnutém termostatu. K Gplnému vypnuti odpojte sitovy
privod ze zasuvky.
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CISTENI A UDRZBA

* Pred isténim vyrobek odpojte a nechte jej zcela vychladnout. VSechno pfislusenstvi, fritovaci
kos a fritovaci nadobu umyjte v horké vodé se saponatem, pfipadné umyjte v mycce nadobi.

e Pro dikladné ocisténi ponoite fritovaci nddobu a kos do vody. K ¢isténi nepouzivejte
abrazivni Cistici prostfedky, hrozi poskozeni nepfilnavého povlaku a pokoveni povrchi.

e Pravidelné cistéte vnitini stény vyrobku. Jemné otfete olej teplym bavinénym hadfikem
a poté jej osuste suchym hadfikem.

e Nikdy neponofujte télo pfistroje do vody ani jiné kapaliny.

* Nedistéte fritovaci nddobu zadnym kovovym néstrojem, aby nedoslo k poskozeni
povrchového povlaku.

Pokud potiebujete pomoci s rozsahlou Gdrzbou, nebo opravou vyrobku, které vyzaduje zasah do
jeho vnitinich ¢asti, je vam k dispozici nas autorizovany servis na emailové adrese

siguro@alza.cz, nebo operétofi na infolince prodejce. Pro vase pohodli, pfi feseni jakychkoliv
problém( s vyrobkem, jsme tato kontaktni mista sjednotili a vy$e uvedené kontakty lze vyuzit

i piipadé veskerych reklamaci, nebo pozaruéniho servisu.
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DAKUJEME ZA DOVERU

Dakujeme za kiipu spotrebi¢a znatky SIGURO. Sme vdaéni za vasu déveru
a s radostou vam pristroj na dalSich strankach predstavime a oboznamime vas so
vietkymi jeho funkciami a spésobmi pouzitia.

BEZPECNOSTNE INFORMACIE
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@ Pred pouzitim si, prosim, pozorne precitajte tento manual
a uschovajte ho na budiice pouzitie.

1. Tento spotrebi¢ mézu pouzivat deti vo veku 8 rokov a starsie
a osoby so znizenymi fyzickymi, zmyslovymi ¢&i mentalnymi
schopnostami alebo nedostatkom skisenosti a znalosti, pokial
si pod dozorom alebo boli poucené o pouzivani spotrebica
bezpecnym spdsobom a rozumeju pripadnym nebezpecenstvam.
Deti sa so spotrebi¢om nesm hrat. Cistenie a Gdrzbu vykonavanu
pouzivatelom nesmu vykonavat deti, pokial nie su starSie ako 8
rokov a pod dozorom. Deti mladsie ako 8 rokov sa musia drzat
mimo dosahu spotrebica a jeho privodu.

2. Pred pripojenim spotrebic¢a k sietovej zdsuvke sa uistite, zZe
sa zhoduju technické Udaje uvedené na Sstitku spotrebica
s elektrickym napatim zasuvky.

3. Ak je privodny kébel poskodeny, zverte vymenu odbornému
servisnému stredisku, aby sa zabranilo vzniku nebezpecnej
situdcie. Je zakdzané pouzivat spotrebic¢ s poskodenym privodnym
kadblom.

4. Tento spotrebi¢ nesmie byt zapojeny do elektrickej zasuvky
riadenej ¢asovacom alebo spinanej na dialku.

5. Tento spotrebic je uréeny iba na pouzitie v domacnosti. Nie je
uréeny na komeréné vyuzitie.

6. Spotrebi¢ ani napdjaciu SnUru nenamacajte do kvapalin,
nevystavujte dazdu ani vlhkosti a vodu pouZivajte iba na varenie
v zhode s tymto navodom. Na ochranu proti Urazu elektrickym
pradom neponarajte napajaci kabel, zéstr¢ku alebo zakladru do
vody alebo inej kvapaliny.

7. Nezapédjajte pristroj do zasuvky a nemanipulujte s ovladacimi
prvkami mokrymi rukami.
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BEZPECNOSTNE INFORMACIE
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Pocas prevadzky sa nedotykajte vnutornej ¢asti spotrebica.

9. Spotrebic sa nesmie pouzivat v tesnej blizkosti vody, v kipelniach,
sprchovacich kdtoch a v blizkosti bazénov, kde méze doéjst k padu
do vody alebo k streknutiu vody na vyrobok.

10.Privodny kabel neohybajte cez okraj stola ani iné ostré hrany,
nekrdtte nim ani ho nenechajte v blizkosti hortcich povrchov.

11.Spotrebi¢ vzdy pouzivajte na rovnom stabilnom povrchu, aby
nemohlo dojstk jeho prevrateniu a aby sa vylucilo rozliatie horucich
kvapalin. Nepouzivajte vyrobok v drezoch, na odkvapkavacich
plochach ani na inych nerovnych miestach.

12.Spotrebi¢neumiestiiujtenamiesta, kdemozebytvystavenyvysokym
teplotdm z kachiel, radiatorov, plynovych spotrebic¢ov a pod.

13.Spotrebi¢ nestavajte na elektrické ani plynové sporaky a rary.

14.Ak spotrebi¢ nepouzivate, najskor ho vypnite a potom odpojte od
siete. Napdjaci kdbel odpéjajte tahom za vidlicu — nikdy netahajte
za kédbel. Pred Udrzbou a cistenim pristroj vypnite, odpojte od
siete a nechajte ho vychladndt. Spotrebi¢ potrebuje priblizne
30 mindt na vychladnutie na bezpecni manipuldciu a Cistenie.

15.Spotrebi¢ nikdy nezapéjajte ani nezapinajte bez riadne vlozene;j
nadoby do tela varica.

16.Zakladnu neponarajte do vody, ani nenapustajte kvapalinu do
tela vari¢a. Na namocenie je uréené iba varna naddoba.

17.Pravidelne kontrolujte napéjaci kabel, vidlicu a cely spotrebic,
¢i nedoslo k poskodeniu. Ak néjdete akékolvek poskodenie,
okamzite prestarite spotrebi¢ pouzivat a obratte sa na servis.

18.Nepouzivajte poskodenu alebo prasknutt varni nadobu.
19.Nepouzivajte spotrebic na iné Gcely, nez na ktoré je urceny.
20.Nepouzivajte vo vonkajSom prostredi.

21.Spotrebic¢ by sa nemal ponechat pocas chodu bez dozoru.

22.Spotrebi¢ uchovavajte vo vnitornom prostredi v suchu.

23.Nepokusajte sa spotrebi¢ opravovat, nastavovat ani menit jeho
diely. Vn(tri nie su ziadne diely opravitelné pouzivatelom.

24.Na spotrebi¢ neumiestriujte iné predmety, nenechajte cudzie

telesd vnikat do otvorov a nepouzivajte ho v blizkosti stien,

zévesov a pod. Neumiestriujte pristroj na stenu ani iné spotrebice.



BEZPECNOSTNE INFORMACIE

25.Pri ¢innosti sa spotrebi¢ zahrieva. Nezakryvajte Ziadne otvory,
privod vzduchu ani vystup vzduchu. Nedotykajte sa horlcich
povrchov. Pouzivajte vzdy rukovat. Pri manipulacii s dielmi
vyrobku pocas prevadzky pouzivajte vhodné nastroje a kuchynské
rukavice. Zahriatu nadobu a ko odkladajte iba na teplovzdorné
povrchy.

26.Nepokusajte sa prendsat horlci spotrebic. Pri premiestriovani
spotrebica obsahujuceho hortci olej alebo iné hortce kvapaliny
je potrebné venovat mimoriadnu opatrnost.

27.Budte opatrni, pocas smazenia horicim vzduchom sa vypusta
horlca para cez vypustné otvory vzduchu. Para je velmi hortcal
Udrzujte od spotrebica bezpecnivzdialenost, aby ste sanepopalili.
Drzte ruky a tvar v bezpecnej vzdialenosti od pary a od otvorov
na vystup vzduchu. Po vysunuti nddoby zo spotrebica dbajte na
zvy$enu opatrnost, aby nedoslo k opareniu hortcou parou, ktord
sa uvolfiuje z potravin.

28.Spotrebi¢ nezapinajte, ak lezi na boku alebo hore nohami.

29.Pouzivanie prislusenstva a doplnkov, ktoré nie si vyrobcom
odportcané, moéze viest k ohrozeniu osob ¢i majetku.

30.Vyrobca odmieta akikolvek zodpovednost za skody sposobené
nespravnym pouzitim alebo nedodrzanim pokynov v tomto
navode. V pripade nespravneho pouzitia alebo nedodrziavania
pokynov zanika zaruka.

UPOZORNENIE - HORUCI POVRCH
Takto oznacené povrchy sa stavaju pocas pouzivania
hordcimi. Nedotykajte sa ich!
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Otoény ovladaé €asu

Otocény ovladac teploty

Zakladna fritézy

Fritovaci kos

Tlaéidlo pre vytiahnutie nadoby z fritézy / odopnuti fritovacieho kosa
Fritovacia nadoba



SPECIFIKACIE

Rozmery (V x S x H)

306 x 260 x 350 mm

Hmotnost 4,1 kg

Napéjanie 220-240V ~ 50/60 Hz
Prikon 1500 W

Objem fritovacej nadoby 4,7 |

Objem fritovacieho kosa 3,51

Maximalna teplota 200 °C
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SLOVENSKY

POUZITIE

Teplovzdusna fritéza predstavuje zdravi alternativu fritovania pri zachovani chuti a voni

bez tuku a je extrémne univerzalna. Vdaka hordcemu vzduchu vari chutné jedlo s malym
mnozstvom alebo celkom bez oleja, ¢o umoziiuje pochutnat si na smazenych lahédkach
pri zachovani zasad zdravého Zzivotného stylu.

Pred prvym pouzitim

e Odstrante zo spotrebica vsetky obalové materialy.

e Oistite spotrebic¢ podla pokynov v kapitole Cistenie a tdrzba.

* Fritézu postavte na stabilny rovny povrch odolny proti teplu do vysky, ktora je
pohodlna na poutzitie.

* Fritézu pouzivajte vzdy celkom zostavend, t. . s vloZenou fritovacou nddobou, v ktorej
je vlozeny fritovaci kés. V opacnom pripade sa fritéza nezapne.

Vseobecné pokyny pre fritovanie

1. Zapoijte sietovy privod do zasuvky a fritézu zapnite.

2. Fritézu predhrejte na asi 5 mindt pomocou ovlddacov casovaca a teploty. Kontrolky
napéjania a teploty svietia a signalizuju, Ze sa fritéza zahrieva. Po dosiahnuti
pozadovanej teploty zelend kontrolka automaticky zhasne.

3. Nadobu uchopte za rukovét a vytiahnite ju z fritézy. Nadobu postavte na stabilny
rovny povrch odolavajici horicave. Dbajte na zvysenu opatrnost, aby ste sa nedotkli
zahriateho povrchu.

4. Potraviny vlozte do neprilnavého kosika v nddobe a zasurite nddobu spéat do fritézy. Pri
vkladani potravin neprekracujte rysku MAX vyznacenu na vyberatelnom kosi.

5. Potraviny nikdy nevkladajte priamo do nadoby!

6. Ovladacom teploty nastavte pozadovanu teplotu pre fritovanie.

7. Podla vloZzenych potravin nastavte pozadovany cas fritovania; po uvolneni ovladaca
za¢ne odpodet Casu.

8. Niektoré potraviny vyZaduju pretrasenie pocas fritovania. V tom pripade vyberte
nadobu za rukovat kosika z fritézy. Skontrolujte, ¢i plastovy kryt stéle kryje tlacidlo
uvolnenia kosika, takze neméze dojst k vypadnutiu kosika. Pretraste opatrne obsah
nadoby a potom ju zasurite spat do fritézy a pokracujte vo vareni.

9. Po uplynuti nastaveného casu sa ozve zvukova signalizacia a déjde k automatickému
ukonceniu prevadzky. Na predc¢asné ukoncenie prevadzky nastavte casovac do pozicie
0. Opatrnym otvorenim nadoby sa uistite, Ze su potraviny uz hotové. Ak je nutné
dalsie fritovanie, uzavrite nddobu a pomocou ¢asovaca nastavte dalsi ¢as fritovania. Po
uvareni jedla vyberte neprilnavy kosik z nadoby a vyprazdnite ho na podnos alebo na
tanier.

Upozornenie: Nevyklapajte jedlo z nddoby s kosikom priamo do misy alebo na tanier,

pretoze prebytoény olej sa mdze zhromazdovat na dne naddoby a vyliat sa na jedlo. Kosik

vzdy najprv vyberte z nddoby. POZOR! Pred odopnutim fritovacieho ko3a nddobu polozte
na stabilny povrch. V pripade spadnutia nadoby hrozi zranenie.

Sprievodca varenim
Nizsie uvedena tabulka obsahuje pribliznu dizku a teplotu pripravy réznych pokrmov.
Majte na pamati, ze konkrétny Cas a potrebna teplota sa budu lisit v zavislosti od typu,
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velkosti a Cerstvosti pripravovaného pokrmu.

Priprava pokrmu Teplota Cas pripravy 4
Rozmrazovanie 80 °C 5 - 10 min. 2
Hranolceky 180 °C 15 =17 min. :’Zr:
Kuracie kridelka 180 °C 1519 min. 2)
Kuracie stehienka 180 °C 20 — 24 min.

Steaky, kotlety 200 °C 10 = 14 min.

Krevety 180 °C 8- 12 min.

Ryby 180 °C 13 =17 min.

Dolky a kolaciky 180 °C 8 — 10 min.

Poznamky k fritovaniu

Pred vloZenim potravin vzdy fritézu predhrejte alebo pridajte 3 — 5 minut ku kazdému
casu varenia.

Pocas varenia sa zelend kontrolka teploty cyklicky rozsvecuje a zhasina a signalizuje tak
udrZiavanie nastavenej teploty.

Nevyklapajte jedlo z nadoby s kosikom priamo do misy alebo na tanier, pretoze
prebytocny olej sa méze zhromazdovat na dne nadoby a vyliat sa na jedlo. Kosik vzdy
najprv vyberte z nadoby.

Vyrobok je stale pod napéatim aj pri vypnutom termostate. Na UpIné vypnutie odpojte
sietovy privod od zasuvky.
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SLOVENSKY

CISTENIE A UDRZBA

Pred ¢istenim vyrobok odpojte a nechajte ho celkom vychladnut. Véetko prislusenstvo,
fritovaci k&s a fritovaciu nadobu umyte v horticej vode so saponatom, pripadne umyte
v umyvacke riadu.

Na dékladné ocistenie ponorte fritovaciu nadobu a ké§ do vody. Na Cistenie
nepouzivajte abrazivne Cistiace prostriedky, hrozi poskodenie neprilnavého povlaku
a pokovovanych povrchov.

Pravidelne cistite vnitorné steny vyrobku. Jemne utrite olej teplou bavinenou
handrickou a potom ho osuste suchou handri¢kou.

Nikdy nepondrajte telo pristroja do vody ani inej kvapaliny.
Necistite fritovaciu nadobu Ziadnym kovovym nastrojom, aby nedoslo k poskodeniu
povrchového povlaku.

Ak potrebujete pomdct s rozsiahlou tdrzbou alebo opravou vyrobku, ktoréd vyzaduje zasah

do jeho vnutornych ¢asti, je vam k dispozicii né$ autorizovany servis na e-mailovej adrese

siguro@alza.cz alebo operatori na infolinke predajcu. Pre vase pohodlie, pri rieseni
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akychkolvek problémov s vyrobkom, sme tieto kontaktné miesta zjednotili a vyssie
uvedené kontakty je mozné vyuzit aj v pripade vsetkych reklamacii alebo pozaru¢ného
servisu.



KOSZONJUK A BIZALMAT!

K&szdnjiik, hogy megvasérolta a SIGURO marka termékét. K8szdnjiik, hogy
megtisztelt benniinket a bizalmaval! Orémmel mutatjuk be Onnek a késziilékiinket,
a késziilék funkcidit és a késziilék hasznalatat.

BIZTONSAGI INFORMACIOK

@ A hasznalatba vétel el6tt figyelmesen olvassa el a jelen
utmutatot, és azt késébbi felhasznalasokhoz is 6rizze meg.

1. A késziléket 8 évnél idésebb gyerekek, idds, testi és szellemi
fogyatékos személyek, illetve a készilék hasznalatat nem ismerd
és hasonlo késziilék lzemeltetéseinek a tapasztalataival nem
rendelkezd személyek csak a készlilék hasznalati utasitasat
ismer6 és a készilék hasznalatdért felel6sséget vallald személy
feligyelete mellett hasznalhatjdk. A készilék nem jaték, azzal
gyerekek nem jatszhatnak. A késziiléket 8 év feletti gyerekek csak
felnStt személy felliigyelete mellett tisztithatjak. A készlléket és
a halézati vezetékét ugy kell elhelyezni, hogy ahhoz 8 év alatti
gyerekek ne férhessenek hozza.

2. Akésziléketcsakatipuscimkénfeltiintetetttapfesziiltségértékeivel
megegyezs elektromos halézathoz szabad csatlakoztatni.

3. A sérilt halézati vezetéket csak szakszerviz, vagy villanyszerel&
szakember cserélheti ki. Ellenkezd esetben aramités érheti.
A késziléket sérilt haldzati vezetékkel hasznalni tilos.

4. A késziiléket idSkapcsoloval vagy tavirdnyitassal vezérelt
elektromos aljzathoz csatlakoztatni tilos.

5. A készilék csak haztartasokban hasznalhaté. A készilék
kereskedelmi célokra nem hasznalhaté.

6. A készlléket és a halozati vezetékét ne tegye ki viz vagy mas
folyadékok, illetve esé és mas jellegli nedvesség hatasanak.
A vizet és egyéb folyadékokat csak a jelen hasznalati utasitasnak
megfelel6en hasznélja a készilékben. A haldzati vezetéket,
a csatlakozédugot és a késziléket tilos vizbe vagy méas folyadékba
martani, ellenkezd esetben dramutés érheti.

7. A csatlakozédugét és a mikodtets panelt vizes kézzel ne fogja
meg.
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8. MUkodés kdzben a késziilék belsd részeit ne érintse meg.

9. A készlléket firdészobéban, zuhanyozé kozelében, vizes vagy
nedves helyiségekben, medence kdzelében hasznalni tilos, mert
a készilék vizbe eshet vagy arra viz fréccsenhet.

10.A készilék halozati vezetéke nem loghat le az asztalrdl vagy
a munkalaprdl, illetve nem érhet hozza forré targyakhoz, tovébba
nem tekeredhet Ossze.

11.A készuléket csak sima és vizszintes, valamint szildrd és stabil
munkalapra allitsa fel, Gigyeljen arra, hogy a késziilék ne boruljon
fel, el6zze meg a forrd folyadékok kifolyasat és kifroccsenését.
A készlléket mosogatd csopogtetd fellletén, vagy mas
egyenetlen fellleten ne hasznaélja.

12.A késziiléket héforrasok kozelében (pl. tlizhely, sits, gazkalyha
stb.) ne hasznadlja és ne tarolja.

13.A késziiléket ne tegye gaz- vagy elektromos tiizhely f6z6lapjara,
illetve sttére.

14.Amennyiben a késziiléket nem hasznélja, akkor azt kapcsolja
le, és hlzza ki a halézati vezetéket a fali aljzatbdl. A haldzati
csatlakozdédugot tilos a vezetéknél fogva kihlzni a fali aljzatbdl -
amuvelethez fogja meg a csatlakozodugot. A késziilék tisztitasa és
karbantartasa el6tt kapcsolja le késziiléket, és a halozati vezetéket
is hlzza ki az elektromos aljzatbdl. A biztonsdgos mozgatashoz és
tisztitdshoz a késziiléket hagyja legaldbb 30 percig hilni.

15.A készliléket a belsé edény nélkiil ne kapcsolja be.

16.A késziléket vizbe martani és a készllékhazba vizet tolteni tilos.
Vizet csak a f6z8edénybe szabad betdlteni.

17.A halézati vezetéket, a csatlakozddugdt és a  késziiléket
rendszeresen ellen8rizze le, azokon nem lehet sérllés. Ha
barmilyen sériilést vagy hidnyossagot észlel, akkor a késziléket
ne hasznélja, azt vigye a markaszervibe javitasra.

18.Ne hasznaljon sériilt, hibas vagy repedt f6z6edényt a késziilékben.

19.A késziiléket ne hasznalja a rendeltetésétdl eltéré célokra.

20.A készlléket szabadban ne hasznalja.

21.A készliléket hasznalat kbzben ne hagyja feltigyelet nélkal.

22.A készliléket beltérben és széraz helyen tarolja.
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23.A késziiléket ne prébalja meg kinyitni, szétszedni vagy javitani.
A készilék nem tartalmaz olyan alkatrészeket, amelyeket
a felhasznald is megjavithat vagy kicserélhet.

24 A készilékre ne helyezzen ra idegen targyakat, annak a nyilasaiba
ne dugjon be semmilyen eszkozt, illetve azt ne hasznélja
kdzvetlenll fal vagy figgony mellett. A késziléket ne tegye maés
készllékekre.

25.Hasznélat kozben a készllék felmelegszik. Ne takarja le a készilék
levegé beszivo és kifuvd, valamint szell6ztetd nyildsait. Ne érintse
meg a forrd fellleteket. Csak a fogantyut fogja meg. A készilék
hasznélata koézben bizonyos alkatrészek felmelegednek, ezért
ezeket csak konyhai keszty(it hasznalva fogja meg. A forré edényt
és kosarat csak tlzallo fellletre helyezze le.

26.A forrd késziléket ne mozgassa. Ha a készilék forré olajat vagy
mas forrd zsiradékot tartalmaz, akkor a készliléket rendkivil
Ovatosan mozgassa.

27.A forrd levegls sltés kozben a készilék nyilasaibdl forré gbz
szallhat ki. A kidramlé gz forrd! Tartézkodjon kell§ tavolsdgban
az edénytdl, nehogy égési sériilést szenvedjen. A kezét és az arcat
tartsa tavol a kidaramlo géztdl és a szell6z6 nyilasoktdl. A kosar
kiemelése kozben lgyeljen arra, hogy a készilékbdl kicsapddd
g6z ne okozzon égési sérilést.

28.Ha a késziilék az oldalan fekszik vagy fejre van forditva, akkor azt
bekapcsolni tilos.

29.A készilékhez ne hasznéljon a gyartdé altal nem ajanlott
tartozékokat, ellenkezé esetben személyi sériilést és anyagi kart
okozhat.

30.A gyarté nem vallal felelésséget a helytelen hasznéalatbdl, vagy az
Utmutatéelbirdsaitdleltéréhasznélatbdleredémeghibasodéasokért
és karokért. A rendeltetéstdl és a hasznélati Utmutatdban leirtaktdl
eltérd hasznélat esetén a garancia megszlnik.

FIGYELEM! - FORRO FELULET!
Az igy megjeldlt feliletek a hasznélat kdzben
felforrésodnak. Ne érjen hozza!
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A KESZULEK RESZEI

U h WN-=-

16

Siitési id& beallité gomb

Hémérséklet beallité gomb

Késziilék

Fritdz kosar

Gomb a siitdedény kihlizasadhoz az olajsiitébdl / a siitékosar felszabaditasahoz
Frit6z edény



SPECIFIKACIO

Méret (ma % sz x mé)

306 x 260 x 350 mm

Témeg 4,1 kg

Tapellatas 220-240 V ~ 50/60 Hz
Teljesitményfelvétel 1500 W

Fritéz edény térfogata 4,7 |

Frit6z kosar térfogata 3,51

Maximalis hdmérséklet

200 °C
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HASZNALAT

A forrdlevegds fritéz egészséges alternativéja a hagyomanyos olajstitének, a készilékkel
zsiradék nélkul, az izeket és illatokat megdrizve lehet sitni, a készilék rendkivil univerzalis.
A forré leveg8nek kodszonhetSen a készilék teljesen olaj nélkll vagy csak kis mennyiségi
olaj hasznalataval késziti el az ételeket, igy egészséges életstilus esetén sem kell

a finomsagokrél lemondani.

Az els6 hasznalatba vétel el6tt

e A készllékrdl tavolitson el minden csomagolbéanyagot.

o A készlléket a tisztitassal és karbantartassal foglalkozé fejezetben leirtak szerint
tisztitsa meg.

o A készlléket stabil, valamint vizszintes és h8allé fellletre, a kényelmes hasznélatot
biztositd magassagba helyezze le.

o A készlléket csak teljesen dsszedllitva hasznélja, a fritéz kosar legyen az edényben, az
edény legyen a késziilékben. Ellenkez esetben a késziiléket nem szabad bekapcsolni.

Altalanos hasznalati Gtmutaté

1. Ahélézati vezetéket csatlakoztassa a fali aljzathoz, majd a fritézt kapcsolja be.

A fritdzt a hémérséklet szabalyozé és az idékapcsold gomb segitségével melegitse

elé. A tapellatas és a hémérséklet kijelz6 az el6melegités ideje alatt vilagit. A beéllitott

h&mérséklet elérése utan a zold kijelzé elalszik.

3. Az edényt a fogantyunal fogja meg és hlzza ki a késziilékbél. Az edényt h&allo és
stabil feltletre helyezze le. Legyen figyelmes, az edény és a kosar forrd.

4. A sltni kivant alapanyagokat tegye a tapadasmentes kosérba, és az edényt dugja
vissza a késziilékbe. Ne t8ltson a MAX jelnél tobb alapanyagot a kivehetd kosarba.

5. Az élelmiszereket ne tegye kdzvetlenil az edénybe!

6. A h8mérséklet szabalyozd gombbeal éllitsa be a kivant sttési hdmérsékletet.

7. Az alapanyagoktdl fliggben éllitsa be a siitési idét, a bedllitds utan megkezdddik
a beéllitott id8 visszaszamlalasa.

8. Bizonyos alapanyagokat a slités kdzben kissé fel kell razni. llyen esetben az edényt
a fogantyunal megfogva hizza ki. Ellenérizze le, hogy a miianyag fedél takarja-e
a kosér kioldé gombot)nehogy kiessen a kosar). Az edényt dvatosan razogassa meg az
alapanyag mozgatasahoz és lazitdsdhoz, majd az edényt dugja vissza a késziilékbe és
folytassa a sutést.

9. A bedllitott id6 eltelte utan a késziilék hangjelzést ad ki, majd automatikusan kikapcsol.
Ha a késziiléket szeretné kordbban kikapcsolni, akkor az idékapcsoldt allitsa O allasba.
Ovatosan hizza ki az edényt, és ellendrizze le, hogy az étel kész-e. Ha még sziikséges,
akkor allitson be tovabbi siitést (az id6kapcsoldval), és az edényt tegye vissza
a késziilékbe. Az étel elkésziilte utan az edénybdl vegye ki a tapadasmentes kosarat,
és a kész ételt egy télba vagy edénybe dntse ki.

Figyelmeztetés! A kész ételt ne dntse ki kdzvetlenil az edénybdl a talra, mert az

edénybdl az olaj vagy az egyéb zsiradék is a télba, illetve az ételre kerll. A kosarat vegye

ki az edénybdl és igy ontse ki a kész ételt. FIGYELMEZTETES! A fritéz kosar kivétele el6tt
az edényt stabil fellletre helyezze le. Az olajt vagy zsiradékot tartalmazé edény tartalma
égési sérilést okozhat.
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Siitési utmutato

Az aldbbi tablazat kiilonb6z8 ételek és alapanyagok ajanlott siitési paramétereit

tartalmazza. A siitési h6mérséklet és id6 csak tajékoztato jellegli adat, és nagy mértékben S
fligg az alapanyag tipusatél, mennyiségétdl és a kezdeti hémérsékletétd| (tapasztalattal >
hatdrozza meg a megfeleld siitési paramétereket). "_2

Etel vagy alapanyag Hémérséklet Elkészitési id& ;>°

Felolvasztas 80 °C 5-10 perc

Hasabburgonya 180 °C 15-17 perc

Csirkeszarny 180 °C 15-19 perc

Csirkecomb 180 °C 20-24 perc

Steak, hamburger 200 °C 10-14 perc

Rak 180 °C 8-12 perc

Halak 180 °C 13-17 perc

Fank, kalacs 180 °C 8-10 perc

Megjegyzések a fritéz hasznalatahoz

e Az alapanyagok behelyezése el6tt a késziiléket mindig melegitse eld, vagy a siitési
id6t 3-5 perccel hosszabbra éllitsa be.

e Asltés kdzben a zdld kijelzé ki- és bekapcsol, ezzel jelzi a hémérsékleten tartas
folyamatat.

o A kész ételt ne dntse ki kdzvetlenil az edénybdl a talra, mert az edénybél az olaj vagy
az egyéb zsiradék is a talba, illetve az ételre keril. A kosarat vegye ki az edénybdl és
igy ontse ki a kész ételt.

*  Akészilék lekapcsolas utan is fesziiltség alatt marad. A feszliltségmentesitéshez
a haldzati csatlakozddugdt is hizza ki a fali aljzatbdl.
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TISZTITAS ES KARBANTARTAS

o A tisztitds megkezdése elStt a haldzati vezetéket hizza ki a fali aljzatbdl, és varja meg
a készilék teljes leh(lését. A tartozékokat (edény és kosar) mosogatdszeres meleg
vizben mosogassa el (vagy mosogassa el mosogatdgépben).

e Az edényt és a kosarat alaposan dblitse le. A tisztitdshoz ne hasznaljon karcold
tisztitoszereket, ezek sérilést okozhatnak az edény és a kosar feliletén.

o Akészilék belsd feluleteit is tisztitsa meg. A tisztitdshoz enyhén benedvesitett puha
ruhat hasznaljon, majd a feliiletet egy masik ruhaval torélje szérazra.

o A készlléket vizbe vagy mas folyadékba martani, vagy folydviz alatt elmosni tilos.

o A készlléket és tartozékait fém eszkdzokkel tisztitani tilos, ezek sériilést okozhatnak
a felletekben.

Amennyiben a késziléken olyan karbantartast vagy javitast kivan végrehajtani, amelyhez
a késziléket meg kell bontani, akkor forduljon a méarkaszervizhez siguro@alza.cz, vagy
hivja fel a vev8szolgalatunkat. A kényelmesebb Ugyintézés érdekében egybevontuk

a kapcsolati helyeinket, igy a fenti kapcsolatokat nem csak a javitasok és karbantartasok
megrendeléséhez, hanem a reklamaciok benydjtasdhoz vagy a garancia utani
szervizeléshez is fel lehet hasznalni.



NOUS VOUS REMERCIONS DE VOTRE CONFIANCE

Nous vous remercions de I'achat d'un appareil SIGURO. Nous vous remercions de
votre confiance et nous sommes contents de vous présenter ici cet appareil, ainsi
que I'ensemble de ses fonctionnalités et modes d'usage.

INFORMATIONS RELATIVES A LA SECURITE
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Veuillez lire attentivement le présent manuel et le conserver
pour une consultation future.

1. Cetappareil peut étre utilisé par des enfants de 8 ans ou plus et par des
personnes aux capacités physiques, cognitives ou mentales réduites,
ou bien manquant d'expérience et de connaissances, uniquement sous
surveillance ou ayant regu les instructions adéquates sur I'utilisation
sire de 'appareil et comprenant les dangers potentiels. Les enfants
ne doivent pas jouer avec l'appareil. Le nettoyage et l'entretien ne
doivent pas étre effectués par des enfants de moins de 8 ans et sans
surveillance. Les enfants de moins de 8 ans doivent étre tenus a |"écart
de I'appareil et de son alimentation.

2. Avant de brancher I'appareil au secteur, vérifiez la conformité des
données techniques sur la plaque signalétique de 'appareil avec celles
du secteur électrique.

3. Si le cordon d'alimentation est endommagé, faites-le réparer par un
centre de maintenance qualifié afin de prévenirune situation dangereuse.
Il est interdit d'utiliser un appareil dont le cordon d'alimentation est
endommagé.

4. Cet appareil ne doit pas étre branché a un minuteur - a une prise
contrélée ou commandée a distance.

5. Cet appareil est destiné a un usage exclusivement domestique. Non
prévu pour un usage commercial.

6. Ne plongez pas |'appareil ou le cordon d'alimentation dans des liquides,

ne I'exposez pas a la pluie et a I'humidité, utilisez I'eau uniquement

pour la cuisson en suivant les instructions. Ne plongez pas le cordon
d‘alimentation, la fiche ou la base dans de I'eau ou d'autres liquides
afin de prévenir le danger d'électrocution.

Ne branchez pas et ne controlez pas |'appareil avec les mains humides.

Ne touchez pas l'intérieur de |'appareil en fonctionnement.

9. Lappareil ne doit pas étre utilisé a proximité immédiate de |'eau, dans
une salle de bains, une douche et prés des piscines, lorsqu'il risquerait

o N
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INFORMATIONS RELATIVES A LA SECURITE

10.

11.

12.

13.

14.

15.
16.
17.
18.
19.
20.
21.
22.
23.

24.

25.

de tomber dans |'eau ou que des projections d’eau peuvent survenir.
Ne faites pas passer le cordon d'alimentation sur le bord de la table
ou d'autres arétes, ne le tordez pas et ne |'exposez pas a des surfaces
chaudes.

Utilisez toujours |'appareil sur une surface plane et stable afin d'éviter
le risque de basculement et de renversement de liquides chauds.
N'utilisez pas I'appareil dans un évier, un égouttoir ou un autre endroit
instable.

Ne placez pas I'appareil dans des endroits chauds, prés des plaques de
cuisson, radiateurs, appareils a gaz, etc.

Ne placez pas |'appareil sur des cuisinieres et fours électriques ou a
gaz.

Arrétez et débranchez toujours |'appareil en fin d'utilisation. Débranchez
le cordon d'alimentation en tirant sur la fiche - ne tirez jamais sur le
cable. Avant I'entretien et le nettoyage, arrétez |'appareil, débranchez-
-le et laissez-le refroidir. Il faut environ 30 minutes pour que |'appareil
refroidisse et puisse étre manipulé et nettoyé en toute sécurité.

Ne branchez et ne mettez jamais 'appareil en marche lorsque le bac
de friture n’est pas correctement mis en place dans le corps du cuiseur.
Ne plongez pas la base du cuiseur dans |'eau ou un autre liquide. Seuls
les ustensiles de cuisson peuvent étre mouillés.

Vérifiez régulierement |I'état du cordon d'alimentation, de la fiche et de
I'ensemble de I'appareil. En cas de dommage, arrétez immédiatement
d'utiliser I'appareil et contactez un service de maintenance.

N'utilisez pas d'ustensiles de cuisson endommagés ou cassés.
N'utilisez pas I'appareil pour d'autres usages que ceux prévus.
N'utilisez pas I'appareil a I'extérieur.

L'appareil doit rester sous surveillance lorsqu'il est en fonctionnement.
Rangez |'appareil dans un environnement sec, a l'intérieur.

N'essayez pas de réparer, de modifier ou de régler 'appareil. L'intérieur
de I'appareil ne comporte pas de piéces réparables par I'utilisateur.
N'insérez pas d'objets étrangers dans I'appareil, dans les orifices et
n’utilisez pas 'appareil prés des murs, des rideaux, etc. N'installez pas
I'appareil sur un mur ou sur un autre appareil.

L'appareil s'échauffe lors du fonctionnement. Ne recouvrez aucune
ouverture, entrée ou sortie d'air. Ne touchez pas les surfaces chaudes.
Utilisez toujours la poignée. Utilisez des ustensiles et des gants de cuisine
adaptés pour manipuler les éléments du produit en fonctionnement.



INFORMATIONS RELATIVES A LA SECURITE

26.

27

28.
29.

30.

Placez le récipient et le panier chaud uniquement sur des surfaces
résistant a la chaleur.

N'essayez pas de porter un appareil chaud. Faites particulierement
attention lorsque vous déplacez I'appareil tandis qu'il contient de I'huile
ou un autre liquide bralant.

.Soyez prudent, de la vapeur chaude s'échappe des sorties d'air chaud

lors de la friture a I'air chaud. La vapeur est a trés haute température!
Restez a distance slre de |'appareil pour éviter les brilures. Gardez vos
mains et votre visage a une distance sire des sorties de vapeur et d'air.
Apres le retrait du bac de friture de I'appareil, faites particulierement
attention a la vapeur chaude s'échappant des aliments.

Ne démarrez pas I'appareil lorsqu'il est posé sur le coté ou a I'envers.
L'utilisation d'accessoires et équipements annexes non recommandés
par le constructeur peut causer un danger pour les personnes et les
biens.

Le constructeur décline toute responsabilité en cas de dommages
causés par un usage inapproprié ou a un non-respect des instructions
du présent manuel. De plus, la garantie expire dans un tel cas.

ATTENTION - SURFACE CHAUDE
Les surfaces ainsi marquées peuvent s’échauffer lors du
fonctionnement. Ne les touchez pas!
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Minuteur rotatif

Molette de température

Base de la friteuse

Panier de friture

Bouton pour sortir le panier de friture de la friteuse / libérer le bac de friture
Bac de friture



SPECIFICATIONS

Dimensions (H x L x P)

306 x 260 x 350 mm

Masse 4,1 kg

Puissance 220-240V ~ 50/60 Hz
Consommation 1500 W

Volume du bac de friture 4,7 |

Volume du panier de friture 3,51

Température maximale 200 °C

49
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UTILISATION

La friteuse a air chaud constitue une alternative saine pour la friture, conservant les
saveurs et les arémes en |'absence de graisse, elle est extrémement polyvalente. L'air
chaud permet de cuisiner de délicieux aliments avec peu ou pas d'huile, permettant
d'apprécier des mets frits tout en mangeant sainement.

Avant la premiére utilisation

® Retirez I'ensemble des matériaux d'emballage de l'appareil.

¢ Nettoyez |'appareil en suivant les instructions de la section Nettoyage et entretien.

* Placez la friteuse sur une surface stable, plane et résistant a la chaleur, a une hauteur
confortable pour Iutilisation.

e Utilisez la friteuse toujours entieérement assemblée, avec le bac de friture en place, le
panier de friture inséré. Autrement, la friteuse ne pourra pas démarrer.

Instructions générales pour la friture

1. Branchez le cordon d'alimentation et mettez la friteuse en marche.

2. Faites préchauffer la friteuse pendant environ 5 minutes au moyen des contréles de
temps et de température. Les voyants de contréle de tension et de température vous
indiquent que la friteuse est en cours de chauffage. Lorsque la température requise est
atteinte, le voyant vert s'éteint automatiquement.

3. Saisissez le bac de friture par la poignée et retirez-le de la friteuse. Posez le bac de
friture sur une surface stable, plane et résistant a la chaleur. Faites particulierement
attention a ne pas toucher la surface chaude.

4. Placez les aliments dans le panier antiadhésif dans le bac de friture et réinsérez le
bac de friture dans la friteuse. Lorsque vous placez la nourriture, ne dépassez pas la
marque MAX sur le panier amovible.

5. Ne mettez jamais les aliments directement dans le bac de friture!

6. Utilisez le controle de température pour obtenir la température de friture souhaitée.

7. Réglez le temps de friture souhaité en fonction des aliments, le décompte débute une
fois la molette relachée.

8. Certains aliments nécessitent d'étre secoués en cours de friture. Dans ce cas, retirez
le bac de friture de la friteuse par la poignée. Veillez a ce que le couvercle en
plastique recouvre toujours le bouton de déblocage du panier, de maniere a éviter sa
chute. Secouez prudemment le contenu du panier, puis remettez-le en place afin de
poursuivre la cuisson.

9. Une fois le temps réglé écoulé, un signal sonore se fait entendre et la procédure
s'arréte automatiquement. Mettez le minuteur sur la position 0 afin d'interrompre
I'opération plus t6t. Ouvrez prudemment le bac de friture pour vous assurer que les
aliments sont préts. Si la friture doit étre poursuivie, fermez le bac de friture et utilisez
le minuteur afin de régler le temps supplémentaire. Aprés la cuisson, retirez le panier
antiadhésif du bac de friture et videz-le sur un plateau ou une assiette.

Attention : Ne versez pas directement les aliments du bac de friture avec le panier dans

une assiette ou un autre récipient, 'excés d'huile accumulé au fond du bac de friture

pouvant se déverser dans les aliments. Retirez toujours d'abord le panier du bac de friture.

AVERTISSEMENT! Placez le bac de friture sur une surface stable avant de retirer le panier

de friture. Il existe un risque de blessure si le bac de friture se renverse.



UTILISATION

Guide de cuisson

Le tableau ci-dessous indique les temps et les températures de cuisson approximatifs

pour la préparation de différents plats. Veuillez noter que les temps et les températures ;
dépendent de la nature, du volume et de I'état des aliments cuisinés. JZ>
Cuisson des aliments Température Temps de cuisson "g
Décongélation 80 °C 5-10 min @
Frites 180 °C 15-17 min
Blanc de poulet 180 °C 15-19 min
Cuisses de poulet 180 °C 20-24 min
Steaks, cotelettes 200 °C 10-14 min
Crevettes 180 °C 8-12 min
Poisson 180 °C 13-17 min
Donut et muffin 180 °C 8-10 min

Remarques sur la cuisson

Faites toujours préchauffer la friteuse ou ajoutez 3-5 minutes a chaque temps de
cuisson avant de placer les aliments.

Pendant la cuisson, le voyant de température vert s'allume et s'éteint en alternance
afin de signaler le maintien a température.

Ne versez pas directement les aliments du bac de friture avec le panier dans une
assiette ou un autre récipient, I'excés d'huile accumulé au fond du bac de friture
pouvant se déverser dans les aliments. Retirez toujours d'abord le panier du bac de
friture.

Le produit reste sous tension méme lorsque le thermostat est arrété. Débranchez le
cordon d'alimentation afin de I'arréter complétement.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN

e Débranchez I'appareil et laissez-le refroidir complétement avant le nettoyage.
Nettoyez I'ensemble des accessoires, le bac de friture et le panier dans de |'eau
chaude avec du détergent, ou nettoyez au lave-vaisselle.

e Plongez le bac de friture et le panier dans |'eau pour un nettoyage soigneux. N'utilisez
pas de produits abrasifs afin de ne pas endommager le revétement antiadhésif et les
surfaces métallisées.

* Nettoyez régulierement les parois intérieures de I'appareil. Essuyez prudemment
I'huile avec un chiffon en coton imbibé d'eau chaude, puis essuyez avec un chiffon sec.

* Ne plongez jamais le corps de |'appareil dans I'eau ou un autre liquide.

* Ne nettoyez pas le bac de friture avec un objet métallique afin de ne pas endommager
le revétement de surface.

Si vous avez besoin d'aide en vue d'un entretien plus poussé ou une réparation du
produit, avec une intervention sur les composants internes, notre service apres-vente est
disponible a I'adresse email

siguro@alza.cz, vous pouvez également contacter par téléphone un opérateur de notre
ligne d'information. Nous avons réuni ces points de contacts afin de vous satisfaire en cas
de problémes avec les produits, les contacts susmentionnés peuvent également servir en
cas de réclamation ou de service post-garantie.



GRAZIE PER LA VOSTRA FIDUCIA

Grazie per aver acquistato un elettrodomestico SIGURO. Vi siamo grati per la fiducia
accordataci e siamo lieti di presentarvi I'elettrodomestico, nelle pagine seguenti,
oltre a farvi conoscere tutte le sue funzioni e utilizzi.

INFORMAZIONI DI SICUREZZA

@ Leggere attentamente questo manuale prima dell'uso e
conservarlo per riferimento futuro.

1. Questo elettrodomestico pud essere utilizzato da parte di
bambini di eta non inferiore a 8 anni e da persone con capacita
fisiche, sensoriali o mentali ridotte o con mancanza di esperienza
e conoscenza, a condizione che vengano supervisionate o siano
state istruite sull'uso dell'apparecchio in modo sicuro e ne
abbiano compreso i potenziali pericoli. | bambini non devono
giocare con il dispositivo. La pulizia e la manutenzione da parte
dell’'utente non devono essere effettuate da bambini a meno che
non abbiano almeno 8 anni e siano sotto supervisione. | bambini
di eta inferiore a 8 anni devono essere tenuti fuori dalla portata
dell’elettrodomestico e della sua alimentazione elettrica.

2. Prima di collegare [I'elettrodomestico alla presa elettrica,
assicurarsi che i dati tecnici riportati sulla targhetta corrispondano
alla tensione di rete.

3. Se il cavo di alimentazione & danneggiato, farlo sostituire da un
centro assistenza qualificato al fine di evitare situazioni di pericolo.
E vietato utilizzare |'elettrodomestico se il cavo di alimentazione
& danneggiato.

4. Questo elettrodomestico non dev'essere collegato a un timer
0 a una presa elettrica controllata o accesa da remoto.

5. Questo apparecchio & destinato al solo uso domestico. Non &
adatto a un utilizzo commerciale.

6. Evitare di immergere |'apparecchio o il cavo di alimentazione
in liquidi ed esporlo a pioggia o umidita, inoltre, per la cottura,
utilizzare solo acqua, in conformita con queste istruzioni. Per
proteggersi da scosse elettriche, non immergere il cavo di
alimentazione, la spina o la base in acqua o in altri liquidi.
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INFORMAZIONI DI SICUREZZA

~

. Non inserire la spina o azionare i comandi con le mani bagnate.

Non toccare l'interno dell’elettrodomestico mentre ¢ in funzione.

9. L'apparecchio non dev'essere utilizzato in prossimita di acqua, in
bagni, docce e vicino a piscine, dove potrebbe cadere in acqua
o schizzi d"acqua potrebbero finire sul prodotto.

10.Non piegare il cavo di alimentazione sul bordo del tavolo o su
altri bordi affilati, non torcerlo o farlo passare vicino a superfici
calde.

11.Utilizzare sempre I'elettrodomestico su una superficie piana
e stabile per evitare che si ribalti e per evitare la fuoriuscita di
liquidi caldi. Non utilizzare il prodotto in lavandini, vaschette
raccogligocce o altri luoghi irregolari.

12.Non collocare I'elettrodomestico in luoghi nei quali potrebbe
essere esposto a temperature elevate da stufe, termosifoni,
apparecchi a gas, ecc.

13.Non collocare I'elettrodomestico su fornelli o forni a gas o elettrici.

14.Quando l'elettrodomestico non & in uso, prima spegnerlo e poi
staccare la spina. Scollegare il cavo di alimentazione tirando la
spina, non tirare mai il cavo. Prima di manutenzione e pulizia,
spegnere |'apparecchio, scollegarlo e lasciarlo raffreddare.
L'elettrodomestico richiede circa 30 minuti per raffreddarsi per
poterlo maneggiare e pulire in sicurezza.

15.Non collegare o accendere mai |'apparecchio senza il recipiente
da frittura inserito correttamente nel corpo della friggitrice.

16.Non immergere la base in acqua o lasciar penetrare liquidi nel
corpo della friggitrice. Solo il recipiente di cottura € progettato
per essere bagnato.

17.Controllare regolarmente se il cavo di alimentazione, la spina e
I'intero apparecchio presentano danni. Se si riscontrano danni,
interromperne immediatamente |'utilizzo e contattare il servizio
assistenza.

18.Non utilizzare un recipiente di cottura danneggiato o rotto.

19.Non utilizzare |'apparecchio per scopi diversi da quelli previsti.

20.Non utilizzare all'aperto.

21.L'elettrodomestico non dev’essere lasciato incustodito durante il
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INFORMAZIONI DI SICUREZZA

funzionamento.

22.Riporre |'apparecchio asciutto e in ambiente interno.

23.Non tentare di riparare, regolare o modificare I'elettrodomestico.
Al suo interno non sono presenti parti riparabili dall’utente.

24.Non collocare altri oggetti sull’'elettrodomestico, no n lasciare
che corpi estranei penetrino dalle aperture e non utilizzarlo vicino
a pareti, tende, ecc. Non collocare I'elettrodomestico su una
parete o su altri apparecchi.

25.Quando ¢ in funzione I'elettrodomestico si scalda. Non coprire
aperture, prese d'aria in ingresso o in uscita. Non toccare le
superfici calde. Usare sempre l'impugnatura. Usare strumenti
adatti e guanti da cucina quando si maneggiano parti del prodotto
durante il funzionamento. Posizionare il contenitore e il cestello
riscaldati solo su superfici resistenti al calore.

26.Non cercare di trasportare un apparecchio caldo. Quando si
sposta |'elettrodomestico mentre contiene olio o altri liquidi
bollenti, & necessario prestare estrema attenzione.

27.Prestare attenzione al vapore caldo liberato dalle prese d'aria
durante la frittura ad aria calda. Il vapore & bollente! Mantenersi
a distanza di sicurezza dall’elettrodomestico per prevenire ustioni.
Tenere le mani e il viso a distanza di sicurezza da vapore e prese
d‘aria. Dopo aver rimosso il recipiente da frittura dall’apparecchio,
prestare la massima attenzione per evitare scottature provocate
dal vapore caldo liberato dagli alimenti.

28.Non accendere |'elettrodomestico quando & posato su un lato
o capovolto.

29.L'utilizzo di accessori non consigliati dal produttore pud mettere
in pericolo persone e cose.

30.11 produttore declina ogni responsabilita per danni causati da
un uso improprio o dalla mancata osservanza delle istruzioni
contenute nel presente manuale. Uso improprio o mancata
osservanza delle istruzioni possono invalidare la garanzia.

ATTENZIONE - SUPERFICIE CALDA
Le superfici recanti questo contrassegno diventano
molto calde durante I'uso. Non toccarle!
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DESCRIZIONE GENERALE

ga L wN =

o

00

Manopola di controllo del tempo

Manopola di controllo della temperatura

Base della friggitrice

Cestello da frittura

Pulsante per estrarre la padella dalla friggitrice / rilasciare il cestello per
friggere

Recipiente da frittura



SPECIFICHE

Dimensioni (H x L x P)

306 x 260 x 350 mm

Peso 4,1 kg

Potenza 220-240V ~ 50/60 Hz
Consumo energetico 1500 W

Volume del recipiente da frittura 4,7 |

Volume del cestello da frittura 3,51

Temperatura massima 200° C
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UsoO

La friggitrice ad aria calda rappresenta un’alternativa salutare alla frittura, mantenendo
gusti e profumi senza grassi, inoltre & estremamente versatile. Grazie all’aria calda, cuoce
cibi deliziosi con poco olio o addirittura senza, il che consente di gustare prelibatezze
fritte mantenendo i principi di uno stile di vita sano.

Prima del primo utilizzo

e Rimuovere tutti i materiali di imballaggio dall’elettrodomestico.

¢ Pulire 'apparecchio come indicato nelle istruzioni contenute nella sezione Pulizia e
manutenzione.

* Posizionare la friggitrice su una superficie stabile, piana e resistente al calore
a un’altezza comoda per |'uso

® Usare sempre la friggitrice completamente montata, ovvero con il recipiente da frittura
inserito, con al suo interno il cestello da frittura. In caso contrario, la friggitrice non si
accende.

Istruzioni di carattere generale per la frittura

1. Collegare il cavo di alimentazione e accendere la friggitrice.

2. Preriscaldare la friggitrice per circa 5 minuti utilizzando il timer e il controllo della
temperatura. Le spie di accensione e della temperatura sono accese ad indicare che
la friggitrice si sta riscaldando. Una volta raggiunta la temperatura desiderata, la spia
verde si spegne automaticamente.

3. Afferrare il recipiente da frittura dall'impugnatura ed estrarlo dalla friggitrice.
Posizionare il recipiente da frittura su una superficie stabile, piana e resistente al
calore. Prestare la massima attenzione a non toccare la superficie riscaldata.

4. Introdurre gli alimenti nel cestello antiaderente, posto nel recipiente da frittura,

e reinserire il recipiente nella friggitrice. Quando si introducono gli alimenti, non
superare la linea MAX contrassegnata sul cestello estraibile.

5. Non introdurre alimenti direttamente nel recipiente da frittura!

6. Usare il controllo della temperatura per impostare la temperatura desiderata per la
frittura.

7. Impostare il tempo di frittura desiderato in base agli alimenti introdotti; il conto alla
rovescia del tempo inizia quando il controllo viene rilasciato.

8. Alcuni alimenti devono essere scossi durante la frittura. In questo caso, estrarre
il recipiente da frittura, tramite I'impugnatura, dalla friggitrice. Assicurarsi che
la copertura in plastica copra il pulsante di sgancio del cestello in modo che il
cestello non possa cadere fuori. Scuotere con attenzione il contenuto del cestello e
reintrodurre il recipiente nella friggitrice per continuare la cottura.

9. Trascorso il tempo impostato, viene emesso un segnale acustico e 'operazione
termina automaticamente. Per terminare prima I'operazione, porre il timer su 0. Aprire
con attenzione la friggitrice per accertarsi che gli alimenti siano pronti. Se & necessario
friggere ancora un po’, chiudere il recipiente da frittura e usare il timer per impostare
il tempo di frittura supplementare. Dopo la cottura, estrarre il cestello antiaderente dal
recipiente da frittura e vuotare il contenuto in un vassoio o in un piatto.

Attenzione: Non capovolgere il cibo dal recipiente da frittura con il cestello direttamente

nella ciotola o nel piatto, in quanto I'olio in eccesso potrebbe accumularsi sul fondo del



UsoO

recipiente ed essere versato sugli alimenti. Estrarre sempre prima il cestello dal recipiente
da frittura. ATTENZIONE! Posizionare il recipiente da frittura su una superficie stabile
prima di liberare il cestello. Se il recipiente con I'clio bollente si rovescia, vi & il rischio di
lesioni.

Guida alla cottura
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La tabella seguente illustra la durata e la temperatura approssimative per la preparazione
di vari piatti. Tenere presente che tempo e temperatura specifici richiesti possono variare
a seconda del tipo, delle dimensioni e della freschezza degli alimenti da cuocere.

Alimento da cuocere Temperatura Tempo di cottura
Scongelamento 80° C 5-10 min

Patatine fritte 180° C 15-17 min

Ali di pollo 180° C 15-19 min

Cosce di pollo 180° C 20-24 min
Bistecche, cotolette 200° C 10-14 min
Gamberi 180° C 8-12 min

Pesce 180° C 13-17 min
Ciambelle e muffin 180° C 8-10 min

Note sulla frittura

* Prima di inserire gli alimenti preriscaldare sempre la friggitrice o aggiungere 3-5 minuti
ad ogni tempo di cottura.

* Durante la cottura, la spia verde della temperatura si accende e si spegne ciclicamente
a indicare che la temperatura impostata viene mantenuta.

e Non capovolgere il cibo dal recipiente da frittura con il cestello direttamente nella
ciotola o nel piatto, in quanto I'olio in eccesso potrebbe accumularsi sul fondo del
recipiente ed essere versato sugli alimenti. Estrarre sempre prima il cestello dal
recipiente da frittura.

¢ |l prodotto rimane sotto tensione anche quando il termostato é spento. Per spegnerlo
completamente, scollegare il cavo di alimentazione.
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PULIZIA E MANUTENZIONE

* Scollegare il prodotto e lasciarlo raffreddare completamente prima di pulirlo. Lavare
tutti gli accessori, il recipiente da frittura e il cestello in acqua calda con detersivo,
oppure lavare in lavastoviglie.

e Immergere il recipiente da frittura e il cestello in acqua per una pulizia accurata.
Non utilizzare detergenti abrasivi per la pulizia, in quanto potrebbero danneggiare il
rivestimento antiaderente ed esporre il metallo delle superfici.

e Pulire regolarmente le pareti interne del prodotto. Pulire delicatamente |'olio con un
panno di cotone caldo e asciugare con un panno asciutto.

e Non immergere il corpo dell’apparecchio in acqua o in altri liquidi.

* Non pulire il recipiente da frittura con utensili di metallo per evitare di danneggiare il
rivestimento della superficie.

Se si necessita di aiuto per una manutenzione o riparazione ampia del prodotto, che
richieda l'intervento nelle sue parti interne, il nostro servizio assistenza autorizzato &
disponibile all'indirizzo e-mail

siguro@alza.cz oppure & possibile chiamare un operatore all'infoline del fornitore.
Abbiamo unificato questi punti di contatto per comodita degli utenti nella risoluzione di
eventuali problemi con i prodotti. | contatti indicati sopra possono essere utilizzati in caso
di reclami o assistenza post-garanzia.



VA MULTUMIM PENTRU INCREDERE

Va multumim ca ati achizitionat un aparat SIGURO. Suntem recunoscatori pentru
increderea dumneavoastra si suntem incantati sa va prezentam aparatul in paginile
urmatoare si sa va familiarizam cu toate functiile si utilizarile sale.

INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

Inainte de utilizare, va rugam sa cititi cu atentie acest manual
si sa-l pastrati pentru referinte viitoare.

1. Acest aparat poate fi utilizat de catre copii cu vérsta de 8 ani si
mai mari si de catre persoane cu capacitati fizice, senzoriale sau
mentale reduse sau cu lipsa de experienta si cunostinte, cu conditia
sa fie sub supraveghere sau sa fi beneficiat de instruire privitor
la utilizarea Tn siguranta a aparatului si sa fi inteles potentialele
pericole. Copiii nu trebuie sa se joace cu aparatul. Curatarea si
intretinerea de catre utilizator nu trebuie sa fie efectuate de copii
decat daca au varsta de peste 8 ani si sunt supravegheati. Copiii
cu varsta sub 8 ani trebuie sa fie tinuti departe de aparat si de
sursa de alimentare a acestuia.

2. Tnainte de conectarea aparatului la priza electrica, asigurati-va
ca datele tehnice de pe placuta tehnica a aparatului corespund
tensiunii de la retea.

3. Tn cazul in care cablul de alimentare este deteriorat, acesta trebuie
inlocuit la un centru de service calificat pentru a evita o situatie
periculoasa. Este interzisa utilizarea aparatului impreuna cu un
cablu de alimentare deteriorat.

4. Acest aparat nu trebuie sa fie conectat la o priza electrica
controlata de un cronometru sau prin control de la distanta.

5. Acest aparat este proiectat numai pentru uz casnic. Nu este
conceput pentru utilizare comerciala.

6. Nu scufundati aparatul si cablul de alimentare in lichide, nu le
expuneti la ploaie sau umiditate si utilizati apa numai pentru
gatit in conformitate cu aceste instructiuni. Pentru a va proteja
impotriva electrocutarii, nu introduceti cablul de alimentare, fisa
sau baza Tn apa sau in orice alt lichid.

7. Nu conectati si nu utilizati butoanele de control cumainile ude.
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INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

®

Nu atingeti interiorul aparatului in timpul functionarii.

9. Aparatul nu trebuie utilizat in apropierea apei, in bai, dusuri si
langa piscine, unde ar putea cadea in apa sau unde produsul ar
putea fi stropit cu apa.

10.Nu indoiti cablul de alimentare peste marginea mesei sau peste
alte margini ascutite, nu-l rasuciti si nu-l lasati langa suprafete
fierbinti.

11.Utilizati intotdeauna aparatul pe o suprafata plana si stabila pentru
a preveni rasturnarea si pentru a preveni stropirea cu lichide
fierbinti. Nu utilizati produsul in chiuvete, pe tavi de scurgere prin
picurare sau pe alte suprafete neuniforme.

12.Nuamplasatiaparatul in locuriunde ar putea fi expus la temperaturi
ridicate de la sobe, radiatoare, aragaze etc.

13.Nu amplasati aparatul pe sobe electrice sau pe aragaze si
cuptoare.

14.Atunci cand nu utilizati aparatul, mai intdi inchideti-l si apoi
deconectati-l. Deconectati cablul de alimentare tragand de fisa
- nu trageti niciodatd de cablu. Tnainte de intretinere si curatare,
opriti aparatul, deconectati-l si lasati-| sa se raceasca. Aparatul
are nevoie de aproximativ 30 de minute pentru a se raci pentru
manipulare si curatare in siguranta.

15.Nu conectati si nu porniti niciodata aparatul fara oala de prajit
introdusa corespunzator in corpul aparatului de gatit.

16.Nu scufundati baza in apa sau in lichid in corpul aparatului de
gatit. Numai vasul de gatit este destinat sa se ude.

17 Verificati periodic cablul de alimentare, fisa si intregul aparat
pentru existenta deteriorarilor. Daca gasiti vreo deteriorare,
intrerupeti imediat utilizarea aparatului si contactati centrul de
service.

18.Nu utilizati un vas de gatit deteriorat sau spart.

19.Nu utilizati aparatul in niciun scop altul decat cel pentru care este
conceput.

20.Nu utilizati in aer liber.

21.Aparatul nu trebuie lasat nesupravegheat in timpul functionarii.

22.Depozitati aparatul uscat intr-un mediu interior.



INFORMATII PRIVIND SIGURANTA

23.Nu incercati s3 reparati, s& ajustati sau sd modificati aparatul. Tn
interior nu existd piese reparabile de catre utilizator.

24.Nu asezati alte obiecte pe aparat, nu permiteti patrunderea de
obiecte straine in deschideri si nu folositi aparatul langa pereti,
perdele etc. Nu asezati aparatul pe un perete sau pe alte aparate.

25.Aparatul se incalzeste atunci cand functioneaza. Nu acoperiti
nicio deschidere, nici admisia aerului si nici evacuarea aerului.
Nu atingeti suprafetele fierbinti. Utilizati intotdeauna manerul.
Utilizati instrumente si manusi de bucatarie potrivite atunci cand
manipulati piesele produsului in timpul functionarii. Amplasati
recipientul ncalzit si cosul incalzit numai pe suprafete rezistente
la caldura.

26.Nu incercati sa transportati un aparat fierbinte. Trebuie lucrat
cu atentie extrema atunci cand miscati/deplasati un aparat care
contine ulei fierbinte sau alte lichide fierbinti.

27.Aveti grija, prin deschiderile pentru aer fierbinte sunt eliberati
aburi fierbinti in timpul prajirii cu aer fierbinte. Aburul este
foarte fierbinte! Pastrati o distanta sigura fata de aparat pentru
a preveni arsurile. Tineti mainile si fata la o distanta sigura fata
de deschiderile pentru aburi si deschiderile pentru aer. Dupa
scoaterea oalei de prajit din aparat, aveti grija deosebitd pentru
a evita oparirea cauzata de aburii fierbinti care sunt eliberati din
alimente.

28.Nu porniti aparatul atunci cand este asezat pe partea laterala sau
cu susul in jos.

29.Utilizarea accesoriilor si atasamentelor nerecomandate de
producator poate pune in pericol persoanele sau bunurile.

30.Producatorul fisi declind orice raspundere pentru daunele
cauzate de utilizarea necorespunzédtoare sau de nerespectarea
instructiunilor din acest manual. Utilizarea necorespunzatoare sau
nerespectarea instructiunilor vor anula garantia.

AVERTIZARE - SUPRAFATA FIERBINTE
Suprafetele marcate astfel devin fierbinti in timpul
utilizarii. Nu le atingeti!
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PREZENTARE GENERALA

ga L wN =

o

00

Control de timp rotativ

Control de temperatura rotativ

Baza friteuzei

Cos pentru prajit

Buton pentru extragerea vasului de prajitura din friteuza / eliberarea cosului de
prajire

Oala de prajit



SPECIFICATII

Dimensiuni (I x L x A)

306 x 260 x 350 mm

Greutate

4,1 kg

Alimentare cu energie electrica

220-240V ~ 50/60 Hz

Consum de energie 1500 W
Volum oala de prajit 4,7 |
Volum cos pentru prajit 3,51
Temperatura maxima 200 °C
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UTILIZARE

Friteuza cu aer fierbinte este o alternativa sanatoasa la prajire, mentinand in acelasi timp
aromele si gusturile fara grasime, si este extrem de versatila. Datorita aerului fierbinte,
gateste mancaruri delicioase cu putin sau deloc ulei, ceea ce va permite sa va bucurati de
delicatese prajite mentinand in acelasi timp principiile unui stil de viata sanatos.

Tnainte de prima utilizare

* TIndepartati toate materialele de ambalare de la aparat.

e Curatati aparatul urmand instructiunile din sectiunea Curatare si intretinere.

* Asezati friteuza pe o suprafata stabild, neteda, rezistenta la caldura, la o inaltime
convenabild pentru utilizare.

* Folositi intotdeauna friteuza complet asamblata, adica cu oala pentru préjit introdusa,
oala in care este introdus cosul pentru préjit. In caz contrar, friteuza nu va porni.

Instructiuni generale privind prajirea

1. Conectati cablul de alimentare si porniti friteuza.

2. Preincalziti friteuza timp de aproximativ 5 minute folosind cronometrul si controalele
de temperatura. Indicatoarele luminoase de alimentare si temperatura sunt aprinse
pentru a indica faptul ca friteuza se incélzeste. Cand se atinge temperatura dorita,
lumina verde se stinge automat.

3. Prindeti oala de préjit de méner si scoateti-o din friteuza. Asezati oala de préjit pe
o suprafata stabila, neteda, rezistentd la caldura. Aveti grija deosebita sé nu atingeti
suprafata incalzita.

4. Puneti alimentele in cosul antiaderent din oala de prajit si glisati oala de prajit inapoi in
friteuza. Cand incarcati alimente, nu depasiti linia MAX marcata pe cosul detasabil.

5. Nu puneti niciodata alimentele direct in oala de prdjit!

6. Folositi controlul temperaturii pentru a seta temperatura de prajire dorita.

7. Setati durata de prajire dorita in functie de alimentele introduse; cand controlerul este
eliberat, incepe numararea timpului in sens descrescéator.

8. Unele alimente necesita agitare in timpul prajirii. In acest caz, scoateti cala de prajit
prin intermediul manerului friteuzei. Asigurati-va ca capacul din plastic acopera inca
butonul de eliberare a cosului, astfel incat cosul sé nu poata cadea. Agitati cu grija
continutul cosului si apoi glisati-l inapoi in friteuza pentru a continua gatirea.

9. Dupa ce s-a scurs durata stabilita, se aude un semnal acustic si functionarea se incheie
automat. Pentru a termina operatiunea de gatire mai devreme, setati cronometrul la
pozitia 0. Deschideti cu atentie oala de prajit pentru a va asigura ca alimentele sunt
gata. Daca este necesara prajirea suplimentara, inchideti oala de prajit si utilizati
cronometrul pentru a seta o durata suplimentara de prajire. Dupa gatire, scoateti cosul
antiaderent din oala de prajit si goliti-l pe o tava sau pe o farfurie.

Atentie: Nu rasturnati alimentele din oala de prajit cu cosul direct in castron sau in

farfurie, deoarece excesul de ulei se poate aduna in partea de jos a oalei de prajit si se

poate varsa pe alimente. Intotdeauna scoateti mai inti oala de pr&jit. AVERTIZARE!

Amplasati oala de préjit pe o suprafata stabild inainte de a elibera cosul pentru prajit.

Exista un risc de ranire daca oala cu ulei fierbinte este scapata.
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UTILIZARE

Ghid de gatire

Tabelul de mai jos aratd durata si temperatura aproximative necesare pentru prepararea

diferitelor feluri de mancare. Retineti ca durata si temperatura specifice necesare vor varia [
in functie de tipul, dimensiunea si prospetimea alimentelor gatite. g
Gatirea alimentelor Temperatura Durata de gatire JZ»
Dezghetare 80 °C 5-10 min >
Cartofi prajiti 180 °C 15-17 min
Aripioare de pui 180 °C 15-19 min
Pulpe de pui 180 °C 20-24 min
Fripturi, cotlete 200 °C 10-14 min
Creveti 180 °C 8-12 min
Peste 180 °C 13-17 min
Gogosi si briose 180 °C 8-10 min

Observatii despre prajire

* Intotdeauna preincalziti friteuza sau adiugati 3-5 minute la fiecare duratd de gatire
inainte de incarcarea alimentelor.

¢ Tn timpul gatirii, indicatorul luminos verde de temperaturé se aprinde si se stinge ciclic
pentru a indica faptul ca temperatura setata a fost mentinuta.

* Nu rasturnati alimentele din oala de prajit cu cosul direct in castron sau in farfurie,
deoarece excesul de ulei se poate aduna in partea de jos a oalei de prdjit si se poate
varsa pe alimente. Intotdeauna scoateti mai intdi oala de préijit.

* Produsul este inca sub tensiune chiar daca termostatul este oprit. Pentru a opri
complet produsul, deconectati cablul de alimentare.
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CURATARE S| INTRETINERE

* Tnainte de curatare, deconectati produsul si |3sati-l s& se raceascad complet. Spalati
toate accesoriile, oala si cosul pentru prajit in apa fierbinte cu detergent sau spalati-le
in masina de spalat vase.

e Scufundati oala si cosul pentru prajit in apa pentru o curdtare temeinica. Nu utilizati
substante de curatare abrazive pentru curatare, deoarece pot deteriora stratul
antiaderent si pot metaliza suprafetele.

e Curatati periodic peretii interiori ai produsului. Curatati cu grija uleiul cu o laveta calda
din bumbac si apoi uscati cu o laveta uscata.

* Nu scufundati niciodata corpul aparatului in apa sau n alte lichide.

e Nu curatati oala de prajit cu niciun instrument metalic pentru a evita deteriorarea
stratului de suprafata.

Daca aveti nevoie de ajutor pentru intretinerea sau repararea extensiva a produsului, care
necesitd interventie la partile sale interne, service-ul nostru autorizat este disponibil la
adresa de e-mail

siguro@alza.cz sau apelati un operator la linia de informatii a furnizorului. Am unificat
aceste puncte de contact pentru confortul dumneavoastra pentru solutionarea oricaror
probleme cu produsele, iar contactele de mai sus pot fi utilizate in cazul oricaror reclamatii
sau oricaror solicitari de service post-garantie.



ENGLISH

The use of the WEEE Symbol indicates that this
product should not be treated as household
waste. By ensuring this product is disposed of
correctly, you will help protect the environment.
For more detailed information about the
recycling of this product, please contact your
local authority, your household waste disposal
service provider, or the shop where you
purchased the item.

This product meets all of the related basic EU
regulation requirements. The EU declaration of
conformity is available on www.alzashop.com/
doc.

This product sold in the European Union meet
the requirements of Directive 2011/65/EU on
the restriction of the use of certain hazardous
substances in electrical and electronic
equipment (RoHS).

DEUTSCH

Das WEEE-Symbol weist darauf hin,

dass dieses Produkt nicht als normaler
Haushaltsabfall behandelt werden darf.
Indem Sie sicherstellen, dass dieses Produkt
ordnungsgeméB entsorgt wird, tragen Sie
zum Schutz der Umwelt bei. Fir detailliertere
Informationen zum Recycling dieses Produkts
wenden Sie sich bitte an |hre lokale Behérde,
lhren Hausmiillentsorgungsdienstleister oder
das Geschaft, in dem Sie das Produkt erworben
haben.

Dieses Produkt erfillt alle relevanten EU-
-Vorschriften. Die EU-Konformitatserklarung ist
unter www.alzashop.com/DoC einsehbar.

Dieses in der Européischen Union verkaufte
Produkt erfillt die Anforderungen der EU
Richtlinie 2011/65/EU zur Beschrankung der
Verwendung bestimmter geféhrlicher Stoffe in
Elektronikgeraten (RoHS)

CESKY

Pouziti symbolu WEEE oznacuje, Ze tento
vyrobek nesmi byt povazovan za domovni
odpad. Zajisténim spravné likvidace tohoto
vyrobku pomahate chranit Zivotni prostredi.
Pro podrobnéjsi informace o recyklaci tohoto
vyrobku se prosim obratte na mistni Gfad

zabyvajici se likvidaci domovniho odpadu,
poskytovatele sluzby zabyvaijici se likvidaci
domovniho odpadu nebo obchodu, kde jste
produkt zakoupili.

Tento vyrobek spliiuje veskeré zakladni
pozadavky smérnic EU. EU prohlaseni o shodé
je k dispozici na www.alzashop.com/doc.

Tento vyrobek prodavany v Evropské unii
spliiuje pozadavky smérnice 2011/65/EU
omezujici pouzivani nékterych nebezpecnych
latek v elektrickych a elektronickych zafizenich
(RoHS).

SLOVENSKY

Pouzitie symbolu WEEE oznaduje, Ze tento
vyrobok sa nesmie likvidovat s komunalnym
odpadom. Ak vyrobok spravne zlikvidujete,
prispejete k ochrane Zivotného prostredia.
Podrobnejsie informacie o recyklacii

vyrobku ziskate na miestnom zastupitelstve,

u poskytovatelov sluzieb likvidacie domového
odpadu alebo v predajni, v ktorej ste vyrobok
zakupili.

Tento vyrobok spliia vietky zakladné
poziadavky smernic EU. EU Vyhlasenie o zhode
je k dispozicii na www.alzashop.com/doc.

Tento vyrobok, predavany v Europskej

anii, spfﬁa poziadavky smernice

2011/65/EU obmedzujlce pouzivanie
niektorych nebezpecénych latok v elektrickych
a elektronickych zariadeniach (RoHS).

MAGYAR

A WEEE szimbdlum azt jelzi, hogy ez a termék
nem kezelhetd haztartasi hulladékként.

A termék helyes megsemmisitésének
biztositasaval segit védeni a kdrmnyezetet.

A termék Ujrahasznositasaval kapcsolatos
részletesebb informacidkért, kérjik,

forduljon a helyi hatosdgokhoz, a haztartasi
hulladékkezel szolgéltatdhoz vagy

a bolthoz, ahol a terméket megvasarolta.

Ez a termék megfelel az &sszes ré vonatkozd
EU-s szabalyozasi kdvetelménynek.

Az EU megfelel8ségi nyilatkozata a www.
alzashop.com/DoC cimen érhetd el.

Az Eurépai Unidban értékesitett termékek
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megfelelnek az elektromos és elektronikai
berendezésekben vald egyes veszélyes
anyagok hasznélatanak korlatozésara vonatkozd
2011/65/EU (RoHS) irényelvnek.

FRANCAIS

Ce produit est conforme a 'ensemble

des exigences des normes européennes
correspondantes. La déclaration de conformité
européenne est disponible sur le site
www.alzashop.com/doc.

Ce produit, vendu en Union européenne,
est conforme aux exigences de la Directive
2011/65/EU relative aux restrictions sur
certaines substances dangereuses dans les
équipements électriques et électroniques
(RoHS).

Le symbole WEEE indique que ce produit ne
doit pas étre jeté avec les déchets ménagers
ordinaires. Vous assurerez la protection de
I'environnement en éliminant correctement ce
produit. Pour davantage d'informations sur le
recyclage de ce produit, veuillez contacter les
autorités locales, votre prestataire de services
de traitement des déchets ou le magasin ou
vous avez effectué |'achat.

ITALIANO

Questo prodotto soddisfa tutti i requisiti
della normativa UE di base correlata. La
dichiarazione di conformita UE & disponibile
all'indirizzo www.alzashop.com/doc.

Questo prodotto venduto nell'Unione Europea
soddisfa i requisiti della Direttiva 2011/65/

UE sulla limitazione dell'uso di determinate
sostanze pericolose nelle apparecchiature
elettriche ed elettroniche (RoHS).

L'utilizzo del simbolo RAEE indica che questo
prodotto non dev'essere trattato come un

normale rifiuto domestico. Assicurandosi che
questo prodotto venga smaltito correttamente,
si contribuisce a proteggere I'ambiente. Per
informazioni piu dettagliate sul riciclaggio di
questo prodotto, contattare le autorita locali, il
fornitore del servizio di smaltimento per i rifiuti
domestici o il negozio in cui € stato acquistato
Iarticolo.

ROMANA

Acest produs indeplineste toate cerintele de
reglementare de baza ale UE. Declaratia UE de
conformitate este disponibild pe site-ul www.
alzashop.com/doc.

Acest produs vandut in Uniunea Europeand
indeplineste cerintele Directivei 2011/65
UE privind restrictiile de utilizare a anumitor
substante periculoase in echipamentele
electrice si electronice (RoHS).

Utilizarea simbolului DEEE indica faptul ca
acest produs nu trebuie tratat drept deseu
menajer. Asigurandu-va ca acest produs

este eliminat in mod corect, veti contribui la
protejarea mediului. Pentru informatii mai
detaliate privind reciclarea acestui produs, va
rugam sa contactati autoritatile locale, serviciul
local de eliminare a deseurilor menajere sau
magazinul de la care ati achizitionat produsul.
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